Ahénap itala

A koktél

Egyesek szerint tobb mint 600(!)
éves, de a legelsé hivatalos forras
1806-bol szarmazik.

Karibi konyha m Zenés
A traldiciona’lis magyar konyha mclel_l_etf hc’)nap- 7/ ké.véh a'z ak

rél hénapra szeretnénk bemutatni 6néknek vi-
lagunk ételeit, zenéjét, kulturalis sokszintisé-

gét. Augusztusi fészerepl6nk a Karib térség. Q’ ; &_&
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Bekoszonto

Kedves Olvaso!

Szeretettel Uidvozlém az Ovérosi Hirmondé
hasabjain. Hihetetlen, de mar negyed év eltelt
az Ovérosi Kavéhaz és Etterem megnyitasa 6ta.

Augusztusi
rendezvény-
naptar

Lépj, létezz, lélegezz!

Toth Mercédesz kdnyvbemutatdja
és el6adasa a sikerrél — magan-
életben, parkapcsolatban augusz-
tus 5-én, csttortokon 19 orakor.

g9 Boldog vagyok, hiszen nap,
mint nap t6bben j6nnek el
hozzink, egyre intenzivebb
B az érdek]6dés - nem csak
Ismerkedés a babonak, boszor-
kanyok vilagaval augusztus 13-

an, pénteken 19 érakor. El6ado:
Horvath Margit.

a konyhank, hanem

a rendezvényeink irint is. gy

Paratlan péros ajanlat Am a legnagyobb 6rémét az Qkozza,.amikor mésodszqr, harmad-
Egyet fizet, kett6t kap a hét min- szor, sokadszor térnek be, amikor az ismeretlen arcok ismeréssé
den paratlan napjan (hétf6, szer- PY ° & valnak, hiszen ez azt bizonyitja: j6l végezzik a dolgunkat.

da, péntek, vasarnap) 15-17 Ka'r'l b] va'raz s] at Igazi forré nyari programokat terveziink az 6nok részére au-
6raig fagylaltkelyheinkbél. gusztusra. Pezsdit6 zenék, tancos esték, hisitd koktélok, vidam

hangulat varja kikapcsolédasra vagyé vendégeinket.

Zenés ny.jé\ri esték Pezsdité hangulatu estre varjuk augusztus 27-én, pénteken. Beme- Kérem, lapozza 4t kinalatunkat, és ha valami megtetszett, ne
Mindenipénteken: A zongora legitéként finom pezsgékoktéllal tdvozoljtk ondket, majd négy fel- | habozzon! Kukkantson be hozzank!
ﬁ';uﬁéa’szaf;aﬁﬂ? Sek:;'l?;ii; vonasban ismerkedhetnek a karibi konyha remekeivel. Az est fény- Elvezze kényeztets gondoskodéasunkat, ételeinket, italainkat. S

E ' pontja tlizes tancbemutatd, s hogy a hangulat még fergetegesebb ha barmi kérése, észrevétele, javaslata lenne, ossza meg vellnk!
Minden szombat halnap legyen, megismerkedhetnek a salsa, merenque alaplépéseivel és Munkatarsaimmal egyutt szeretettel varom.
Friss halaszlével, kilanleges és mar nincs is akadalya annak, hogy kifulladasig ropjak a tancot. A ) y
izletes halakkal. hely sz(ike miatt, kérjuk foglaljon asztalt! HORVATH LEVENTENE JUDIT

Karibi est

Augusztus 27-én, pénteken
négyfogasos karibi vacsora, kok-
tél, tancbemutatd és ismerkedés
a salsa, merenque |épéseivel, az
El Paso tanciskola tancosainak
segitségével, majd tanc kifulla-
dasig.

Hiisité délutanok KSEAELR

Nincs is jobb annal, mint VaSé.T'na'pOk

forré délutanokon jeges e
fagylaltot eszegetni... Az i Ne rontsa el a hétvégét f6-

Csaladi vasarnapok M'i'nde'n Szomba‘t Ovérosi Kavéhaz paratlan NN zéssel! Lassa vendégul csa-

Ne f6zz6n, inkabb hivia meg

csaladtagjait ebédre! Haromfo-
gasos menusorral varjuk énoket
minden vasarnap 12-15 éraig.

A programokra kérem, foglalja-
nak asztalt:+36-30/355-7607.
Hétfétél péntekiq izletes nyari
mendvel varjuk éndket!

Napellenzék, redénydk, szinyoghalék, reluxak, szalagfiggénysk
forgalmazaésa és szerelése kdzel 20 éves tapasztalattal!

h ] ratlan napokon augusztus-
a. n ap ban. Minden hétfén, szer-

dan, pénteken és vasarnap

A juliusi halnapok sikerén fel- 15-17 6raig egyet fizet,
buzdulva minden szombaton kett6t kap akcié fagylalt-
friss halaszlével és halas ételek- kelyheinkre. Hozza el, ba-
kel (is) varjuk kedves vendége- ratnojét, baratjat, feleségét,
inket. Nézzenek be hozzank, férjét, mamajat, papajat és
nem fognak csalédni! élvezze a h(sité csodakat!

9241 Jdnossomorja, Dézsa Gy. u. 17.

Tel.: +36-30/9930-548, +36-30/6890-784, 06-96/226-759
o —

Ay m,/uiolashc hnika

ajanlattal kedveskedik pa- - Ny ladjat vasarnapi ebédre az

Ovérosi Kavéhazban. Ha-
romfogasos ebéddel varjuk
6noket minden vasarnap
12-15 éréig. S mivel ,ha-
rom a magyar igazsag”,
haromféle mentsorbdl va-
laszthatnak, hogy ki-ki
megtalélja a fogara valot.




Allj! Eszedbe ne jusson tovabbol-
vasni, ha fogyokurazol, vagy uta-
lod az édességet! Még a végén el-
csabulnal és rohannél a konyha-
ba, hogy 6sszedobj valami inyenc-
séget... Nem. En ezt a felelGsséget
nem vallalom. Ha mégis kisértés-
be esnél, csak magadra vess!

A honap receptjei
EDES CSABITAS
Fogyokuraim rendszerint az elsé friss gyu-
molcsok megjelenésével fulladnak kudarcba.
Ja? Hogy a gytimélcs nem hizlal? En sem ér-
tem, miért mutat a mérleg nyelve tébbet
par dekagramm barack, (cseresznye, meggy,

malna, ,ésatobbi”) utan. Megint feljétt fél
kil6, pedig tegnap egész nap csak ribizlit et-

99 Istenem, ha nem tudsz

lefogyasztani, add, hogy a

barataim gombolyodjenck! gy

tem. Alul egy kis piskota, aztan vaniliapu-
ding és az a rengeteg gyuimalcs, leheletnyi
zselével rogzitve... Mmmm! Mennyei volt...

...Szoval rajottem, hogy nyugodtan
tehetek a gylmolcstortara tobbfélét is,
mert attol, hogy csak egyfajta van rajta,
ugyanugy gyarapodok. De szerencsére
ezzel egyenes aranyban né a kreativita-
som is. Egy-egy habkdnny( édesség el-
készitése kdzben el6bujik belélem Picas-
s0. Hat csoda, ha nem lehet ellenallni
neki? Nem is akarok! Ennyi édes csabi-
tas nekem (nekink) is jar! Elaruljak egy-
két tuti receptet? De csak a kedvenc
mottom miatt!

GABI-GYUMI

12 dkg vajat 10 dkg porcukorral, 1 vanilias
cukorral és 4 egész tojassal habosra kevertink.
Hozzaadunk 12 dkg lisztet, 4 dkg étkezési
keményitét, fél csomag stitéport és 1 citrom
héjat. Kivajazunk egy keramia gyimolcstorta-
format, beledntjik a masszat és 20-25 dkg
6szibarackot szeleteltink ra. 200 °C-on 10
percig sttjuk, kdzben 2 egész tojast 1dl tejfol-
lel és 10 dkg vanilias cukorral Gsszekevertink.
10 perc utan ezt radntjtk a félig kész torta te-
tejére és még ugyanennyi ideig sttjik. Ha
kész, vantlids porcukorral megszorjuk.

JOGHURTOS
GYUMOLCSTORTA

4 tojashol kapcsos tortaformaban piskétat
sutlnk, kihdtjok. Krém: els 1épés: 2 po-
har joghurtot (kefir is j6), 20 dkg porcu-
korral jol kikevertink. Masodik 1épés: 2 po-
har tejszint habba vertink. Harmadik lé-
pés: 2 evékanal zselatint 1dl vizzel meg-
langyositunk. Az ¢sszes adalékot 6sszeke-
verjuk, gylimolcsot vegyitlink bele tetszés
szerint, majd a piskdtara ontjik. Tetejét
kidiszitjuk és harom 6ran at hditjuk.

alapitva: 1993

A honap gyumolcsei

NARANCS

A gorog mitologia-
ba Gaianak, a Fold
istennéjének ajan-
dékaként vonult
be, amikor Zeusz
és Héra eskivéjén
a narancsfa a
nasznép szeme
lattara viragba borult. Oshazéja Délkelet-
Azsia, a Himalaja déli lejtéje. Europaba
Nagy Sandor hédité hadjaratai soran hoz-
ta magdval keletrd|, elterjedése azonban a
rémai kortdl szamithat6. Hazankba a na-
rancs Italiabol, Beatrix kiralyné révén ke-
rllt Matyas udvaraba. Mivel draga gyu-
molcs volt, csak egyesével vették, innen
szarmazik a magyar neve is: eredetileg
uno aranciot kértek: az undbdl mar csak
az n betli maradt meg, az aranciébol az
arancs, ezért hivigk mas nyelvektél eltéré-
en narancsnak. A narancsfa évente egy-
szer hoz termést, s mivel gylimolcse érzé-
keny, ezért kézzel kell leszedni.

CITROM ___
Szintén keletrdl,

pontosabban Ki-

nabol szarmazik.

A feliegyzések sze- | .
rint i. e. 3000 ko- ' {
ril mar a perzsak N2 N
és a médek is ter-

mesztették. Eurdpaba arab keresked6k
hoztak magukkal. A gérégok a narancs-
nal is korabban ismerték jotékony hatasat
és feltételezték, hogy a mérgezések haté-
kony ellenszere, igy kigyomaras ellen is
ajanlottak. A keleti selyemutakon vandor-

L S

|6 kereskeddk rajottek, hogy ha 6sszeke-
verik a citrom levét mézzel és vizzel, er6t
ado italt nyernek és folytatni tudjak fa-
radsagos Utjukat. Franciaorszagban
Limonadiers-bddékban arultak ezt az italt,
itt gy(iltek 6ssze az emberek — ez volt a
kavéhazak ése.

BANAN

Oshazéja Délkelet- ‘
Azsia lehetett, v
ahol mar 4000 év-
vel ezel6tt ismer-
ték. A portugalok-
nak a XV. szazad
elején sikerdlt ba-
nansarjakat attele-
pitenitik a Kandari-szigetekre. Egy spanyol
dominikanus szerzetes vitte magaval a
banéant 1516-ban az Ujvilagba, s a karibi
foldon pompasan novekedtek a cserjék.
Eurépaban nem volt latvanyos a gyu-
molcs eléretdrése, kizarélag a Kanari-szi-
getekrél hoztak be a térpebanant. A ba-
nant éretten, de zélden szedik le és ala-
posan meg kell érlelni ahhoz, hogy kény-
nyen emészthetévé valjon. A bananfir-
tokben minden gylimaolcs egyszerre érik,
ami elég kellemetlen lehet a kiskert-tulaj-
donosoknak, hiszen egy flrtben tobb
szaz gyimolcs is lehet.

ANANASZ

A hédité spanyolok nagyon bizalmatlanok
voltak a Dél-Amerikabol szarmazo ana-
nasszal szemben. Késébb V. Karoly tetszé-
sét sem nyerte el, mégis az ananasz az
egyik leggyorsabban terjed6 egzotikus
gyumélcsfajunk. Eurépaba a spanyolok

hoztak be, elterjesztésérdl pedig a portu-
gal hajosok gondoskodtak. 1830-ban
még Magyarorszagon is 400 termés érett
be ananasziiveg-
hazban, am mivel
nagyon koltséges
volt a termesztése,
nalunk nem sokaig
foglalkoztak vele.
Napjainkban Ha-
waii mellett a FU-
|6p-szigeteken termesztik legjelentésebb
mennyiségben. Egy-egy gyimolcs a 3-4
kg-ot is elérheti. Akkor érett, ha szine sar-
gas, er6s, jellegzetes illata van és enyhén
megpuhult. Legértékesebb tulajdonsaga a
benne talalhato bromélia enzim, mely a
fehérje emésztésében nyujt segitséget.
Ujabban el6térbe keriil az ananész zsir-
égetd tulajdonsaga is.

KIVI

Kelet-Azsiabol szarmazik, ahol a kanok
kedvelt csemegéje-
ként termesztet-
ték. 1906-ban ke-
rilt Uj-Zélandra,
ami ma a vilag leg-
nagyobb kiviter-
mel6je. Tyuktojas
alaku és nagysagu
gyumolcs, ami érdekes ize miatt kihagyha-
tatlan a gyimolcssalatabdl. A kivirél bebi-
zonyitottak, hogy az egyike azon gylimal-
csoknek, amik a legjobb hatéassal vannak
az egészségre. Ertéke az dsvanytartalma-
ban van, sok kaliumot, A-, C- és K-vitamint
tartalmaz. Erésiti a csontokat, csokkenti a
koleszterint és természetes antioxidans.

EPULETGEPESZET

A honap verse

Meleg dél van...

Petofi Sandor

Meleg dél van itt kinn a mez6ben,
Rakja a nap a tlizet erésen.

Meleg dél van, meglibben a madar,
A faradt eb kioltott nyelvvel jar.

Két lyany gyjti ott a széna rendét,
Két siheder hordja a petrencét,

Hejh de nem telik nagy kedvok benne,
mert ilyenkor sulyos a petrence.

Legjobb dolga van most a kiralynak,
Vagy ott annak a gulyasbojtarnak;
Kiraly pihen aranyos karszéken,
Gulyasbojtar kedvese 6lében.

A honap itala: A kOkté]

A koktél torténete: Tébb mitosz és le-
genda is kering a koktél kialakulasardl
(egyesek szerint tobb, mint 600!), de a
legelsé hivatalos forras 1806-bol szar-
mazik. A , The Balance and Columbian
Repositori” napilap majus 13-ai szama-
ban jelent meg a koktél meghatérozasa:
LA koktél kilonbdzé szeszesitalokbdl,
cukorbdl, vizbél és keser(ikbol kevert ki-
tlnd, élénk ital.”

1862-ben jelent meg az
elsé koktélkeverési kézi-
konyv. Vitathatatlanul az
Egyestilt Allamok és Kuba
barjaiban lehetett ratalalni a
koktélkészités legavatottabb
mestereire, a XX. szazad elsé
éveiben. Ok voltak azok, akik
a szézféle dsszetevébdl olyan
italokat kevertek, melyek
pompas szine és diszitése a
blszke pava vagy a kakas
farktollara emlékeztetett. In-
nen az elnevezés: cock’s talil
vagyis kakas farka.

csupan az emberi fantazia és a kreativ
kisérletezés szabhat hatart. A kevert
italok alapjat nagyban befolyasolja az
adott orszag nemzeti szeszes itala.
llyen példaul Mexikéban a tequila, a
Karib-térségben a rum, Franciaorszag-
ban a konyak, Oroszorszagban a vod-
ka, Skocidban a whisky. Magyarorsza-
gon napjainkban a rum alapu kevert
italok a legkedveltebbek,
mint példaul a Pina
Colada, Mojito és a Cuba
Libre, vagyis a Bacardi
Cola. Szintén gyakran fo-
gyasztjak a vodka alapu
Sex On The Beach, Long
Island Iced Tea, Screw-
driver (vodkanarancs), il-
letve tequila alapd Mar-
garita és a Tequila Sun-
rise koktélokat is. A ten-
geren tul a legnépszertibb
a Daiquiri, Cosmopolitan
és a Martini.

Mosonmagyardvar, Hatarsor u. 2. Tel.: 96/566-088, 566-089 Fax: 96/566-086 Nyitva: hétf6-péntek 8-17, szombat: 8-12. www.hbepgep.hu

VOGEL&NOOT BUDERUS

gazkazanok

radiatorok

HENCO

csovek és idomok

OVENTROP

szelepek

KLiMAtechnika

A HB Epuletgépgiszeti kis- és nagykereskedelmi druhaz EGESZ EVBEN
KIVALO MINOSEGGEL és KEDVEZO ARAKKAL varja régi és (ij vasarloit.

Kérje arajanlatunkat, kotelezettség nélkil! A megrendelt arut ingyenesen kiszallitjuk. Viszonteladoknak, szerel6knek egyedi arkialakités.




A tradicionalis magyar konyha mellett hénaprél hénapra szeretnénk bemutatni 6néknek vilagunk ételeit, zenéjét, kulturalis sokszintsé-

gét. Augusztusi fészereplénk a Karib térség.

Karibi konyha — az Ovarosi Kavéhazban

A vilagon szamtalan hely van, ahova elutazhatunk, ahol szérakozhatunk és ahol élvezhetjiik a nap-
stités oromeit. Talan az egyik legismertebb a Karib-szigetek. A térség rendkiviil hires gyonyori ten-
gerpartjairél, mamoritéan finom ételeirdl és kedves lakosairél. De mit is kell tudni a szigetekrél?

Karib térség

A Karibi szigetvilagot harom fé szigetcsoportra oszthat-
juk: Nagy-Antillak, Kis-Antillak és ide vehetjik a kdzép-
és dél-amerikai orszagokat is.

Torténelmét tekintve 1492-ben a spanyol nép elérte a
Karib-szigeteket. A kis szamu ciboney indianok Hispaniola
és Kuba északnyugati szélén éltek. A Bahamakon, Nagy-An-
tilldkon és Trinidadon az arawak indianok telepultek le. A
karibok a Virgin-szigetek, a Kis-Antillak szamos szigetét, va-
lamint Trinidad északnyugati részét birtokoltak. Kuba, His-

paniola spanyol, illetve francia, Jamaica angol gyarmatta lett
a 17. szézadban. A Kis-Antillakon ekkor franciak (Guade-
loupe, Martinique), angolok (Virgin-szigetek, Bahamak),
masrészt St. Marteenen (Bonairén), Curacadn, Aruban a
hollandok vetették meg labukat. Haiti lett elészor fliggetlen
1804-ben, a tobbiek a 20. szézad méasodik felében, illetve
még ma is tengeren tuli megye statust élveznek.

NAGY AKOS

A karibi konyha

A karibi a vilag egyik legszinesebb konyha-
ja. A sajat hagyomanyokon tul a bevandor-
I6k is nagyban befolyasoltak. A kinai, indiai,
olasz, spanyol konyha hatasai mind megta-
lalhatoak benne.

Szines és valtozatos. A tipikus étele csipds: zoldségeken, ri-
zsen, babon, grillezett csirkén, halon és tenger gyiimélcsein
alapul. A kokusztej az ételek gyakori 6sszetevéje és a curry
is elterjedt a szigetvilagban. Szamos bors- és chiliszész léte-
zik, altalaban paradicsommal és gytimolcsokkel kombinal-
jak. A jamaicai jerk fliszer a szegftiborsbdl, kakukkf(ibdl,
szerecsendiobdl, szegfliszegbdl és chilibdl készul. A karibi
konyha gyakorlatilag a kubai és az afro-amerikai izvildg ke-
veréke. Ha pedig karibi vagy bahamai maodra készilt ételrd|
van sz6, az rendszerint csak annyit jelent, hogy az étel vala-
mi déli gylimolcsét is tartalmaz. A karibi konyharél ezek
mellett elmondhatd, hogy egyszer(i és szerény.

A térség kedvenc szeszes itala a rum. Bort nem ké-
szitenek, de j6 min6ségu sort féznek. Az alkoholmen-
tes italok kozul a friss gyimolcslé, a kdkusztej és a
cukornadlé all a népszerUségi lista élén.

A mondas szerint egy karibi 6ra 90 perchbdl all. A szige-
teken lassan és kényelmesen zajlik az élet. Még a varosok-
ban is mindig jut id6 egy baratsagos tUdvozlésre, no meg
némi szérakozasra. Eljenek a lehet6séggel! Jojjenek el az
Ovaérosi Kavéhazba egy csipetnyi karibi életérzésért!

BURIAN JOZSEF

Karibi tancok

A salsa els¢sorban latin alapokra épitkezd zenei stilus,
amelynek f6 jellegzetessége a karibi ritmus. Eredetileg
nem volt egységes zenei mifaj, sok dél-amerikai stilus-
bol alakult ki, amelyben a csacsacsa, a mambo és a szv-
ing is megtalalhaté volt. Az 1970-es években szliletett,
a kubai, Puerto Rico-i és mas, latin gydkerekkel rendel-
kezd bevandorloknak volt kdszonheté. A salsa elneve-
76s is t6luk ered, a sz6 jelentése: szdsz.

A merengue (ejtsd: mereng) a Dominikai Kéztar-
sasag és Haiti egyes részeinek nemzeti tanca.

Két tanc kombinaciéja, az afrikai és francia me-
nletté, a késé XVIII. és kora XIX. szézadbdl. A fekete
rabszolgak lattak, hogyan tancolnak a fehérek és a
sajat innepeiken utanoztak ,gazdaikat”. Am ezek a
tancok unalmasak voltak, igy hozzaadtak sajat perg6
dobritmusukat és ugrasaikat.

Az eredeti merengue-et nem parok tancoltak,
hanem kértanc volt, ahol a férfiak és nék egymassal
szemben allva fogtak a masik kezét, karnydjtasnyira.
Nem fonddtak dssze és az eredeti mozgas csak a
vallak razasaboél és néhany Iépéshdl allt. Nem volt
csipémozgas, mint ma, mivel az afrikai tancokban
nem mozgatjak a csip6t. Ma pdarban tancoljak, ahol
a partnerek szorosan fogjak egymast. Oldal- és kor-
koros iranyba mozognak, kis lépésekkel. Forgatasok
tarkitjak, am egymas kezét nem engedik el. Mara a
merengue a salsa kistestvérévé valt.

El Paso Tancstudio

A gy6ri székhely( EL Paso Tancstudié 8 éve mikodik ki-
helyezett csoportokkal Mosonmagyarévaron a Fehér L6
Mivel6dési Hazban! Gyerekektdl a felnéttekig a tarsas-
tanctol a karibi tancokig, a salsa ruedan at a Latin 4 La-
dy-ig szinte a tancpaletta egészével varjak a kikapcso-
l6dni és mozogni vagyokat.

Erdeklédeés, jelentkezés on-line: www.elpaso.hu
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Augusztusi vendégiink: Toth Mercédesz tanar, pszi-

cholégus, szupervizor, vezetésfejleszto tréner, a Sziv-

tars szakirdja, a Lélekplasztika cimi rovat vezetdje...

A tanari palya és a ruhaterve-
zés, mint hobbi nem elégitette
ki kivancsisagat, ezért pszicho-
|6giai tanulmanyokat folytatott,
majd elcsabult a szervezet- és
vezetésfejlesztés iranyaba. Je-
lenleg csaladterapeutanak ta-
nul, hogy énismereti, kommu-
nikacios és parkapcsolati prob-
lémakat is orvosolhasson.
Pszicholdégusként a gyerme-
ki, majd a felnétt Iélekvilagban
tevékenykedik humanus, krea-
tiv eszkoztarral. Radiods pszi-
cholégus mUsorvezetéként a
tudatosan hasznalt kommuni-
kacio fontossagat hirdeti. Tobb
tanulmanyt irt a ktlonbozé
személyiségjegyekrol, s ir6i al-

nevén megjelent egy szakmai
témaju konyve, amely parkap-
csolati problémakat taglal (Szi-
geti Széfia: A magany haloja-
ban). Szupervizorként és
coachként a megel6zésre fek-
teti a hangsulyt.

A mvészet mar gyerekko-
raban atitatta a gondolkodas-
és kifejezésvilagat: ez a szabad-
sagérzés keveredik a sportélet-
bol profitalt munkaszeretettel.
Hisz a belllrél fakadoé termé-
szetes szépségben, a személyi-
ség egyediségében, a tehetség-
ben. Ezt a hitvallast épiti be kli-
ensei értékrendszerébe is.

No6knek szél Lélekplasztika
néven elkezdett humantanacs-

Leépj! Letezz! Lélegezz!

addi tevékenysége, amelyet
azonos cimmel a Szivtarsban
6nallé rovatként vezet.

Lélekszobrasz mottdja: , N6i
érzékenységgel problémat talal-
ni, azt meghitten, empatiaval ki-
nalni, a test helyett a lelket for-
malni, belsé békét megteremte-
ni, 6nbizalmat szilarditani.”

A zeneés kavehazak

Kavéhaz anno

A szazadel6 egyik leghiresebb operettslagerében konyorog a férj egy kis kimené-
ért, s tervezi, mit kezd majd a szabadsaggal: ,,az egyik kocsmaboél a masik kocs-
maba, torzskavéhazambol zenés kavéhazba...” A New York-ba sok zeneszerzé is
jart, els6sorban persze a konnyil miifaj képviseldi.

Az elképesztéen termékeny
Zerkovitz Bélatol és a magyar
jazz ttoréjétél, Weiner Istvan-
tél a hires operettszerzéig,
Kalman Imréig. Ez utébbinak

UNA

takarék

egy izben még a bolcs és tu-
relmes fépincért, a nagy baju-
szU Reisz Gyulat is sikerdlt
meghokkentenie, fizetés he-
lyett ugyanis teli torokbdl el-

énekelte neki a készulé darab
slagerét: ,Adj egy édes cso-
kot, draga kis baba!”

A kavéhazak egy részében
mindennap, de legalabb heten-
te egyszer volt zene. A hires
magyar ciganyzenészek mellett
az els6 vildaghabortig mikodtek
szerb tamburazenekarok és ké-
tes erkolcsd, de a férfikozénség
szemében igen vonzé ndéi zene-
karok is.

A ciganyzenekarok azért
arattak elsdpré és végleges
gy6zelmet a konkurencia folott,
mert a népdalok és népszer(
mudalok mellett mar a bemuta-
té napjan tudtak a legtjabb
opera vagy operett slagereit, de
jatszottak induldkat, kering6-
ket, polkakat, s6t — mar a sza-
zadfordulétol kezdédden! —
jazzt is, egyszéval mindent, a
hangfelvételek tantsaga szerint
kittnéen.

Kulén mufajt jelentett a
szintén ,mindentudd” kavéhazi
zongorista: sok fiatal tehetség
kezdte igy a palyafutasat, pél-
daul a neves filmzene-kompo-
nista Brodszky Miklés a New
York barjaban.

Szombaton is nyitval

www.ovarosikavehaz.hu

Kavehazi sarok
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Kildje a helyes megfejtést az Ovarosi Kavéhaz és Etterem cimére
2010. augusztus 20-ig. A helyes megfejtést bekuldok kozott két-
személyes vacsorat sorsolunk ki. Juliusi nyertestink: Eberhardt
Valéria (9200 Mosonmagyarovar, Erkel F. u. 31. ) Nyereményét at-

veheti a kdvéhazban.

Kavéhazi torténetek

Kolozsvarott egyszer Salamon
Bélat ebédre hivtak meg. Leves
utan kedvenc ételét hoztak, a
paprikas csirkét, kedve szerint el-
készitve. Salamon ki nem fogyott
a dicséretbdl, ami a haziasszonyt
orommel toltotte el. De azért sze-
rényen jegyezte meg:

- 0, maga csak udvarias-
sagbol dicsér.

— De nagysagos asszonyom!
Hat szoltam én egy szét is a le-
vesnél?
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Mosonmagyarovar, Magyar utca 17-21.

Ujhazy Ede, a nagyszer szi-
nész mindenkit — akit egy kicsit
is kedvelt — lemarhazott. Egy-
szer egy érzékeny lelk(i fépincér
viszont Ugy megsértédott ezen,
hogy birésaghoz fordult elégté-
telért. A birésag arra kotelezte
a Mestert, hogy nyilvanosan
kérjen bocsanatot a sértésért.

— Tehat tisztelt birésag — allt
fel Ujhazy —, egy fépincérnek
nem mondhatom azt, hogy
marha?

— Nem mondhatja.

— Es egy marhanak példaul
mondhatom azt, hogy fépincér?

— Ha akarja, mondhatja — tarta
szét a kezét a biré csodalkozva.

Ujhazy a pincérhez fordult.

— Akkor bocsanatot kérek,
fépincér ur!

* * *

— Mondd, miért jarsz te
folyton vendéglébe?

— Szeretem a muzsikat.

— Miért nem mész akkor
hangversenyre?

— Mert ott nem arulnak bort.

infovonal: 40/99-00-99




