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sajatos konyhatechnolégiai muveletek
egyUttes hatasa alakitott ki.

borvidékre. Jarja a vilagot, hogy bo-
rait megismertesse és megszerettesse.
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Vad
napok

Szeptemberben kezdédik
az igazi vadasz idény, a
szarvasbika vadaszata. Ra-
gadjuk meg ezt az alkal-
mat mi is és kostoljuk meg
az erd@ kinalta kulénleges
falatokat! Fantasztikus vad
ételekre hivjuk 6noket
szeptember 16-a és 19-e
kozott. Latogassanak el
hozzank, hisz mar tudjak,
mi mindig valami kulénle-
geset szeretnénk nyujtani!

www.ovarosikavehaz.hu

Bekoszonto

Kedves Olvaso!

Szeretettel (idvdzlém az Ovérosi Hirmondé
hasabjain. Remélem a szeszélyes nyar utan
kitarté meleg szeptember var rank, hogy még
sokaig élvezhessiik az Ovarosi Kavéhaz és
Etterem teraszan a simogat6 napsugarakat!

99 Orommel t6lt el benniinket, hogy
egyre t6bben jonnek hozzank
meginnepelni a sziletésnapokat,

eljegyzéseket, hazassigi évfordulokat,
vagy osztilytalilkozokat. ¢y

Ezek az alkalmak nem csak 6noknek, de nekink is sokat jelentenek, hi-
szen fontos szamunkra, hogy maradandéva varazsoljuk a nalunk eltél-
tott érakat. S persze a programokrol sem feledkeziink meg! A j6 borok
és ételek kedvel6i szeptember végén Vida Péter borasszal ismerkedhet-
nek meg, elldtogat hozzank Malek Andrea, elinditjuk irodalmi estéin-
ket, ahol tehetséges mosonmagyarévari mivészekkel beszélgethettink
és zenei élményekben is bévelkedik a hénap. Kérem, lapozza at kinala-
tunkat, és ha valami megtetszett, ne habozzon! Kukkantson be hoz-
zank! Elvezze kényezteté gondoskodésunkat, ételeinket, italainkat. S ha
barmi kérése, észrevétele, javaslata lenne, ossza meg vellnk!
Munkatarsaimmal egyutt szeretettel varom.

Szeptemberi
rendezvénynaptar

Vad-napok hétkdznapok utan, kellemes

Beszélgetos
délutanok

Multkor egy vendég azt mond-
ta, nalunk itta az utobbi idék
legfinomabb kavéjat. Prébalja ki
on is, hivja meg baratnojét az
Ovaérosi Kavéhazba és toltsék a
délutant joizl beszélgetéssel
egy finom fekete mellett! Szep-
temberben minden nap 15-17
oraig egyet fizet, kett6t kap a
kivalé Lamborghini italokbol.

Szeptember 16-19-ig kilon-
legesen finom ételekkel var-
juk a vadak kedvel6it. Szar-
vas, vaddiszno, 6z és az er-
dei gombak csodas vilaga
varja 6noket.

Beszélget6s délutanok
Egyet fizet kett6t kap a hét
minden napjan délutan 15-17
oraig Lamborghini kavéinkbdl.
Hozza el baratjat, baratnéjét
egy j6 beszélgetésre!

Zenés 0szi esték
minden pénteken
Lazitson nalunk a munkas

lagy dallamokra!

Irodalmi esték
Beszélgetés Vitéz Vilmossal szi-
nészetrdl, fotdzasrol, versekrdl.

Borvacsora

Vida Péter boraira kompo-
nalva, 2010. szeptember 25-
én 19 oratol.

Utkozben

Bécs és Budapest ko6zott—
2010 szeptember 30-an csu-
tortokon 19 orakor Malek
Andrea a vendégink egy
kellemes beszélgetésre.

A programokra kérem, foglaljanak asztalt:+36-30/355-7607.
Hétf6tél péntekig izletes nyari mendivel varjuk énoket!
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HORVATH LEVENTENE JUDIT

Csaladi vasarnapok

Ne toltse az idejét fézéssel!
Az augusztusi kezdet sike-
rei utan tovabbra is varjuk
vasarnaponként az Ovérosi
Kavéhaz és Etteremben.
Haromfogasos ebédet kina-
lunk csaladjanak minden
vasarnap 12-15 6raig. S mi-
vel ,harom a magyar igaz-
sag” haromféle mentsor-
bol valaszthatnak, hogy
mindenki megtalélja a fo-
gara valot. A vasarnapi me-
nl ara 1500 Ft/f6.

DAMEN-HERREN

SCHNEIDEREI



A honap verse

Vitéz Vilmos
Bucsu
a nyartol

HUvos szell6 fujdogal
almos &szi réten,

szelid barany szaladgal
a bucstzé napfényben.

Didereg a nadi sarmany
szomoru a kedve,

vig napoknak &ldomasat
siratja a lelke.

Fodrozodo viz felszinén
szitakotd tancol

tlcsok koma notajara
molnarka vihancol.

Tavirézsa levelein
Oreg béka kvartyog,
felidézve emlékeit:
Sok nyari kalandot.

=

Rét kdzepén alldogalva
fehér golya kelepel,
afrikai Utra készul,
ahol majdan megtelel.

Esét hozo hiivos este
alomporat hinti szét,
kod-dunyhdjat leteritve
Agynak dél a nyari rét.

Azt tudtam eddig is, hogy holdvilagos éjszakan mirél almodik a
lany, de hogy mi a férfiak vagya...? Mignem vadasztarsasagba
csoppenve megvilagosodott el6ttem, hogy teliholdas éjszakan leg-
inkabb egy jol megtermett vadkanra faj a foguk.

A honap sportja: Va.dé.sza.t

Bizony- bizony, mert a vadaszat 6si
szenvedély, genetikailag kodolt tevé-
kenység naluk. Hiszen mar az 6sember
is blszkén cipelte haza az altala elej-
tett vadat, amiért hala és elismerés jart
a csalad tagjaitol. Kezdetben kovekkel
tamadtak ra a kiszemelt zsakmanyra,
majd kébaltak, landzsak, nyilak kovet-

duborogve liktet a vér, amikor meglat-
ja az elejtésre varo vadat.

Tavol alljon télem, hogy védébeszédet
tartsak a vadaszat mellett, de (bar paran
megkoveznek az éllitdsom miatt) na-
gyobb szikség van ra, mint valaha. Mivel
ezen a tajékon a nagy ragadozok kihal-
tak, tervszer(i vadgazdalkodas nélkul a
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keztek, mig nem eljutottunk a I6fegy-
verekig. A vadaszat dontéen hozzaja-
rult ahhoz, hogy az ember magasabb
szellemi szintre juthatott, hiszen az al-
landé barkdacsolés és a fehérjében gaz-
dag taplalék fogyasztasa kovetkezté-
ben 6seink agytérfogata haromszoro-
sara novekedett, lehetévé téve a szelle-
mi fejlédést. S bar a fegyverek haté-
konysaga, a vadaszat modja jelentésen
megvaltozott a kezdetek 6ta, egy do-
log valtozatlan; a mai vadasz ereiben is

novényevek oly mértékben elszaporodna-
nak, hogy nem jutna elegendd taplalék
szamukra, ez a hiany pedig degeneracio-
val, jarvanyszer( betegségekkel, majd
egész fajok kihaldsaval jarna. A vadaszat
nem abbdl all, hogy valaki kapja a puska-
jat (mert épp véletlendl a kezébe akadt
eqy) és puffogtat dssze-vissza. Aki (izni
szeretné ezt a tevékenységet, el6szor is
komoly vizsgét kell tennie: fegyver hasz-
nalatbol, pszichikai alkalmassaghdl, vad
felismerésbdl, szabalyzatokbol...

Vadasz szokasok

e Vadaszatra indulds el6tt kétféle ki-
vansagot lehet mondani (bocsanat,
kicsit vulgaris leszek) — Szar a cs6-
rel — Szart a tarisznyaba! Jaj an-
nak, akinek sok szerencsét, vagy j6
|6vést kivannak, akkor “biztos”
nem lesz sikeres.

Az elejtett vadnak nagy tisztelettel
addznak, s régi szokas szerint sza-
jaba teszik az "utélso falatot” (egy
letort leveles agat), kiteritik és el-
fujjak felette a vad elejtését jelzé
kirtjelet.

Az elejtét igy koszontik: — Udv a
vadasznak! Mire a valasz: — Udvo-
20l a vadasz!

Ha valaki el6szor ejt el egy bizo-
nyos vadfajtat, kévetkezik az ava-
tas. Az elejté a puskat a leteritett
vadra fekteti, majd maga is raha-
sal. A tapasztalt vadaszok korbe
alljak, koszontik (példaul, mint
muflonvadasz) és j6 nagyot séznak
egy levagott 4ggal a hatsojara.

Komoly, altalanos rendelkezés van a
kulonboz6 fajok vadasz idényére, a kiléhe-
t6 vadak mennyiségének, mindségének
meghatérozasara — mindez annak érdeké-
ben, hogy miikodd dkologiai rendszert
tartsanak fenn. A vadaszati torvény altal
szabalyozzak (bar a vadasz szaméra egyér-
telmd), hogy a vadak vemhessége és a
szarnyasok koltési ideje alatt, valamint a fi-
atal allatok 6nalléva valasaig nem lehet va-
daszni. A vadasz nem csak elejti a vadat,
gondoskodik az etetésérdl is egész évben.

Persze ha azt allitanam, hogy a vada-
szat csak munka és semmi kdze nincs a
szorakozashoz, hazudnék.

Az igazi vadasz nem azért vadaszik,
hogy gyilkoljon. A természet szeretete,
az erd6 hangjai, az évszakok illatai, a
madarak csicsergése az allatok békés
legelésének latvanya elvardzsolja akkor
is, ha nem 16 semmit.

A honap borasza:

Vida Péter

Csornan szuletett és kiskamaszként ke-
rilt a szekszardi borvidékre. Faradsagot
nem ismerve jarja a vilagot, hogy borait
megismertesse és megszerettesse a
nagykozonséggel.

S hogy vall 6 mesterségéré|?

.Nem akarom a hétkéznapok borat!
En kiemelked6 borokat szeretnék készi-
teni. A borkészités olyan, mint a gyé-
mantcsiszolas. Amikor én megmutatom
valakinek a boromat és a palack kozepé-
re bokok, ott az all, hogy Vida. Ezért a
bornak olyannak kell lennie, mint a lel-
kemnek, legyen az éppen barmilyen alla-
potban.”

alapitva: 1993

EPULETGEPESZET

No és mit mond a borrél?

,Kuldnleges élélény, mint az ember
maga. Eppolyan rezdilései vannak: a
kezdeti stadiumaban egy rossz, rakon-
catlan gyerek; aztan éppen ugy felnd,
mint egy érté ember, aki befejezi a ma-
gasabb foku tanulmanyait és mindenre
képes, ha kell; végul lassan elfarad,
megoregszik és meg fog halni, ugyan-
Ugy, mint barki, aki erre a foldre szle-
tett. Igen, ilyen a bor.”

Szeptember 25-én Vida Péter szek-
szardi borasszal és csodalatos boraival is-
merkedhetnek meg az Ovarosi Kavéhaz
és Etteremben.

A honap itala

La Vida
borok

Oszintén hiszem hogy a bor Isteni csodal
La Vida annyit tesz: Elet. Biztos vagyok ab-
ban hogy ezek a vélogatott borok méltan
viselik ezt a nevet. A valogatas tagjai a
Kékfrankos, Cabernet Franc, és Merlot ala-
csony téke terhelés mellett, kilonleges t6-
rédéssel készultek.

Szeretném, hogy aki kezébe veszi eze-
ket a palackokat atérezné e nemes ital
koéstolasakor, hogy a Nap, a Fold, és az
Ember milyen csodakra képes. La Vida, az
Elet maga.

Mosonmagyardvar, Hatarsor u. 2. Tel.: 96/566-088, 566-089 Fax: 96/566-086 Nyitva: hétf6-péntek 8-17, szombat: 8-12. www.hbepgep.hu
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A HB Ep[]letgépgiszeti kis- és nagykereskedelmi druhaz EGESZ EVBEN
KIVALO MINOSEGGEL és KEDVEZO ARAKKAL varja régi és (ij vasarloit.

Kérje arajanlatunkat, kotelezettség nélkil! A megrendelt arut ingyenesen kiszallitjuk. Viszonteladoknak, szerel6knek egyedi arkialakités.

csovek és idomok

szelepek




Mas nemzetek konyhaihoz hasonléan a magyar konyha jellegzetességét a tobbféle alapanyag, a jellegzetes fliszerezés és sajatos konyha-
technolégiai miiveletek egyiittes hatasa alakitott ki. A sertészsir hasznalata konyhank egyik jellegzetessége. A sertéshussal és zsirral ké-
sziilt ételek nagy szamanak a magyarazata a torok id6kre vezethetd vissza. A sertészsirt nalunk a szalonna kiolvasztasaval, mig mas né-
peknél préseléssel nyerik. A kiolvasztassal nyert zsir aromaja kiilonleges jelleget ad ételeinknek.

Magyar konyha — az Ovarosi Kavéhazban

A fliszerpaprikét a régi magyar konyha-
kon nem ismerték, hasznalata csak lassan
terjedt el. A sertészsirban pirftott voros-
hagymahoz adva, optimalisan oldodnak ki
a paprika iz- és szinanyagai. Ez az Ugyneve-
zett porkolt alap, amit magyaros ételek je-
lent6s részénél porkoltek, gulyasok, papri-
kasok, tokanyok készitésénél alkalmaznak.
A felsorolt ételekhez fliszerként a fokhagy-
ma pépszerl keverékét adjak. Mas jellegu
husételeink a disznotoros, a silt cstlok, a
bérés malacsilt és a libamaj.

Képosztas ételeink, a tokfézelék, a
toltott tok elmaradhatatlan flszere, a fi-
nomra vagott friss kapor. Kulénleges il-
latot, aromat ad, ha kdzvetlenll talalas
elétt hintik az ételre. A fliszerezés - bar-
milyen flszerrdl van szé -, mindig mér-
téktarto legyen. Az a jo fliszerezés, ahol
a fliszerek alafestik, kihangsulyozzak az
ételek egyéni izét. Tévedés lenne azt
hinni, hogy a magyaros étel az, ami mé-
regerds.

Tejfélbdl a magyaros konyha az étla-
gosnal nagyobb mennyiséget haszndl, de
a tejszin is jellegzetes ételizesiténk. A tej-
fol jol harmonizal a paprikas csirke, a bor-

A magyar konyha

ju, a barany izével. Kdposztas ételeink sem
képzelhetok el tejfol nélkdl. Sok levestnk,
martasunk, fézeléktnk készul tejfollel és
gyakran diszitésként is hasznaljuk.

A fUstolt szalonna kiolvasztva nagymér-
tékben befolyasolja az ételek izét, de sza-
lonnaval tlizdelik a pulykat, a vadételeket.
Valasztékos a magyar konyha leveseinek ki-
nélata, az elkészitési modok és a felhasz-
nalt alapanyagok terén egyarant. A levesek
eqgy részét és a fézelékeket rantassal sdrit-
juk. Ez a fajta ételkészitési mod jészerint
csak a magyar konyhara jellemzé.

Sz6t kell ejteni a cukraszatrdl is, ami
szerves része a magyar gasztronomianak. A
Dobostorta, a Rigé Jancsi, a somloi galus-
ka, a Gerbaud (zserbo) szelet, a Rakoczi
turdslepény, a Eszterhazy torta a legismer-
tebb készitményei a magyar cukraszatnak.

Szeptemberben, itt az Ovarosi Kavé-
haz és Etteremben megprobaltunk egy
csokorra vald, tradicionalis, de mégsem
elcsépelt kinalatot 6sszeallitani az Gnok
részere.

Legyenek a vendégeink!

BURIAN JOZSEF

A magyar operett

A magyar operett megszlletését a
szazadfordulotol szamitjuk. Ekkorra fo-
galmazédott meg az a k6zdnségigény,
mely mar nem csak megorilt, ha zenés
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elemek diszitették a sziniel6éadasokat,
hanem egyenesen elvarta, hogy operet-
tet hallhasson, lathasson. Mert ekkorra
bontakozott ki Huszka Jen6 és Kacsoh
Pongrac tehetsége, akik felismerték

az igényt, akikben kialakult egy egyedi
magyar operett-hangzas megteremtésé-
nek vagya, mely messze nem merdlt ki
egy egyedi hangzas |étrehozasaban.

A népszinm( notavilaganak megtar-
tasaval, a francia operett klasszikusséa
valt elemeinek felhasznalasaval létrehoz-
tak egy stilust, mely képes volt megra-

gadni a nemzeti érzelmeket, ugy, hogy
Ujitasaival egyben kielégitette a mar vari-
etéken is “mUvel6édé” nagyvarosi pol-
garsag szorakozasi igényeit. Huszka elsé
két eléadasa, a Bob herceg és az 1903-
as Aranyvirag oriasi siker lett, a cstcsra
mégis két évvel késébb, a Gul Baba be-
mutatéjaval jutott fel.

Az egyébként matematika-tanarként
dolgozé Kacséh Pongrac a magyar nép-
dalok altal is ihletett Janos vitéz el6adasa-
val vivta ki a tiszteletet, ez a buskomor
hangulatt darab volt leghiresebb mive,
mellyel egybdl utat talalt a kdzonség felé.
Az 1904-es bemutatoét tovabbi 6tszaz el6-
adas kdvette. Bar Huszka és Kacsoh sikere
idehaza toretlen volt, kulféldén sosem let-
tek ismert zeneszerzék, épp mert szamuk-
ra a sajatosan magyar hangulat megjeleni-
tése mindennél fontosabb volt. Munkas-
saguk ugyanakkor valésagos lavinat indi-
tott el a févarosban. A sok Uj zeneszerzé
kozul kiemelkedett 1905-ben A vig 6zve-
gy-gyel bemutatkozo Lehar Ferenc, aki
igazi vilagkarriert futott be - még ma is a
klasszikus bécsi operett stilusanak legna-
gyobb meguijitéjaként emlegetik. Ennek
megfelel6en miveiben a magyar hangulat
sokkal kevésbé volt tetten érhet6, mint
elédjeinél - a bécsi kdzonség és foleg a
kritika elismerését aligha tudta volna kiviv-

NADASHAZ

Kellemes kikapcsolédds a Szigetkozben

* tenisz ® horgdszat ® kajakozds ® csonakézas ® kerékpérozés ® Nordic walking

ni a sajatosan magyar hangulat tipikus
elemeinek hasznalataval. Valasztott sze-
repléit, illetve helyszineit tekintve nem
maradt meg sem Pest-Budan, sem Bécs-
ben, nem csoda, hogy darabjai “Monar-
chia-operettként” valtak ismertté, ma a
szakirodalomban a klasszikus bécsi ope-
rett megujulasanak egyik vezéralakjaként
emlegetik.

Kalman Imrének sikerdlt - 1908-as Ta-
tarjaras cimU operettje kulfoldon is oriasi
siker lett, s ez Utjara inditotta paratlan ze-
neszerz6i karrierjét. A romantikus bécsi
operett hagyomanyait 6rz6, azt magyaros
stiluselemekkel, kdzérthetd, egyben mégis
invenciozus dallamfordulatokkal gazdagi-
t6 stilusa emelte kortarsai folé. .

A nagy el6dok Uj ihletet adtak a hu-
szadik szazad ifju magyar tehetségeinek,
kozultk kerlt ki Szirmai Albert és Jacobi
Viktor is: 6k voltak azok, akik “szembe-
szalltak” a bécsi operett megtérhetetlen-
nek tlng uralmaval és brit foldon jatszodd
darabjaikkal szint vittek a févarosi operett-
életbe. Szirmai - aki késébb Anglidban és
Amerikaban lett igazan ismert zeneszerz6
- leghiresebb mlive a Ratkai Marton és
Fedak Sari szerepeire irédott Magnas Mis-
ka, amit még ma is nagy sikerrel jatsza-
nak. Jacobi 1911-ben a Leanyvasar-ral
aratott nagy sikert idehaza.

9177 Asvanyraro, Kikotsi u. 55., tel.: +36 70 325 98 96, e-mail: info@nadashaz.eu

Dr. Berényiné
Lacz6 Aniké

A csardas

A csardas hagyomanyos magyar
néptanc (az elnevezés a csarda szo-
bol ered, mely régies kocsma). A
magyar tancstilus megtestesitéje,
blszke tartasu férfi tancosok kilon-
kulén rogtondznek, szét- és dssze-
dobbantva ldbaikat, majd a férfiak
a n6kkel parban forognak.

Magyarorszagrél szarmazik, és
cigany zenészekkel népszer( lett a
kornyezd terileteken is. Kialakulasa
a 18. szazadi magyar verbunkosig
vezethet6 vissza, mely sorozasi tanc
volt a magyar hadseregben.

A csardast a ritmus valtakozasa,
varialasa teszi jellemzo6vé: a lassu ve-
zeti be, és a vidam, nagyon gyors
tempoju friss fejezi be. Szamos mas
variacié van, melyeket ritka csardas-
nak, stirl csardasnak és szokds csar-
dasnak neveznek. Tancosok férfiak és
noék, az utobbiak hagyomanyos széles
szoknyat viselnek, altalaban piros
szinben. Klasszikus zeneszerzok is fel-
hasznaltak csardas témakat, mint pél-
daul Liszt Ferenc, Johannes Brahms,
Johann Strauss, és masok. A vilagon a
legismertebb “csardast” Vittorio
Monti irta hegedUire és zongorara, a
tempo 5 variaciojaval.

www.nadashaz.eu
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éptemberi vendégiink: Ma] Ek An dTea

~ 1968-ban sziilettem, Budapesten. Allitélag 5 évesen kijelentettem, hogy ,hires

- miivészno leszek”... hat erre én nem emlékszem... szerintem csak bloffoltem.

A szileim viszont azonnali ha-
tallyal befrattak zongoréra. Az
iskolan kivuli id6t kerttinkben

toltottem 2 orias mustaros
zsiroskenyér tarsasagaban a
hintan, vagy bicikliztem a csa-

jokkal. Szoval készlltem a pa-
lyara. A Konzi zongora tansza-
ka némi torést jelentett az éle-
temben, és belattam okosabb,
ha a hinta helyett inkabb a
zongoranal uldogélek. Megér-
te. Két évi siras-rivas utan vég-
re Krause Annamaria tanitva-
nya lehettem, és megtanulhat-
tam téle mindazt, amibél ma
is taplalkozom, ha zenérél van
sz6. A SzinmUvészeti Operett-
Musical tanszakan beléptem
Versényi Ida néni fogadott
unokainak hosszu soraba, sze-
rettem 6t és ezért minden je-
lenet el6tt mély leveg6t vet-
tem, bementem a szinpadra...
és nagyon nagyon erésen biz-
tam abban, hogy j6 vagyok...
kézben az a csitri, aki ott ma-
radt a hintdn azt mondta a fe-
jemben: , Eeez neked j6?? Ez
nem jo6!” ,ugyse tudod, hopp-
hopp mingya’ elrontod...” és
akkor nem tudtam, mi az
igazsag.

Aztan gy harminc évesen,
mint két kisfit buszke anyukéja
— szinte teljesen varatlanul —
megtalaltam a kezem és a la-
bam... és mar néha a monda-
tok kozott is veszek levegobt. ..
s6t, mar tudok nevetni is, nem
csak sirni... egyre tébbet hinta-
zom... és gyujtdgetem a kavi-
csokat, csigakat, gesztenyéket,
gyongyoket... telik a lanc.

www.ovarosikavehaz.hu
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Kavéhazi sarok
99 Rejtvény: Kik jitszottik a f6bb szerepeket Huszka

Jend: Giil baba cimii operettjénck megfilmesitett
viltozatiban? Soroljon fel a darabbol harom
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Kildje a helyes megfejtést az Ovarosi Kavéhaz és Etterem cimére
2010. szeptember 20-ig. A helyes megfejtést bekuldék kozott két-
személyes vacsorat sorsolunk ki. Augusztusi nyertesiink: Popielek
Jozsefné (9200 Mosonmagyarévar, Galosi Soma u. 5. ) Nyeremé-
nyét atveheti a kavéhazban.

Kavéhaz es irodalom talalkozasa

Magyarorszagon az irok, kélték
a 18. szazadban — csakugy,
mint Eurépaban mindendtt —
még féként szalonokban talal-
koztak egymassal és olvasoik-
kal, mecénasaikkal.

A kiadok, a nyomdék a
nagy varosokban mukodtek,
ezért az irok is elhagytak a vi-

déki kuriakat.

A szépirodalom képvisel6i-
nek koérében egyre tébben
voltak kénytelenek irasbol
megélni — ez természetesen
kevesek szamara biztositott
magas vagy legalabb kézepes
életszinvonalat. Mindehhez
hozzajarult az is, hogy a ro-
hamtempoban névekvé keres-
ked®varosban, Pesten a haz-
és lakasépités mar a 19. sza-
zad kozepén sem tudott |é-
pést tartani a lakossag szama-
nak szaporodasaval.
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A sz(ikos, nehezen és dra-
gan flthetd, vildgithatd laka-
sokkal szemben mi lehetett
vonzébb, mint a tdgas, meleg
és fénylizéen vilagitott kavéhaz,
ahol rdadasul ingyen lehetett
Ujsagot olvasni, beszélgetni, po-

litizalni, s a j tarsasag mellett
sokféle jaték is kindlkozott? A
reformkor és az 1848-as ma-
gyar polgari forradalom legne-
vesebb iréinak, koltéinek a bel-
varosi Pilvax kavéhaz volt a
torzshelye.
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Szombaton is nyitval

Mosonmagyarovar, Magyar utca 17-21.

Kavehazi torténetek

Zajos, masokat megbotran- 6sszehajtogatott cédulat, ame-
koztatdan viselkedd tarsasag lyen meglepetve olvassa:
szérakozik egy étteremben, »Holnap tamadunk! Napo-
aranylancos Ujgazdagok. Egy- leon.”
szer csak egyikik odakialt a A
pincérnek:

— Hé, pincér, hol van itt a
kloty¢?

— Menjen csak el6re, aztan
forduljon jobbra, ott talal egy
ajtét, arra ki van irva, hogy
Lurak”. De ne torédjon vele,
lépjen csak be nyugodtan.

* * *

Egy Ur bemegy egy kulonle-
gességeket kinald étterembe,
és kér egy zsenge
galambporkoltet, galuskaval.
Hosszu varakozas utan hozza is
a pincér a g6zolgd porkoltet és

— Remek az Uj kerthelyiség-
Uk — mondja a vendég az étte-
leteszi az Ur elé, aki menten ne-  rem tulajdonosanak.

— Nagyon 6rtlok, hogy meg
van vellnk elégedve, uram. El-
arulna, hogy elsésorban mi ra-
gadta meg a tetszését?

— A zene! Olyan hangos volt,
hogy egy mukkot sem hallottam
abbdl, amit az anyésom locsogott.

kilat enni, de a villat alig tudja
beleszlrni a husba. Majd meg-
lat a galamb laban egy gydrdit.
— No, legaldbb most kiderdl,
hogy hany éves ez a , zsenge”
galamb! — gondolja, és kdzben
észreveszi a gylrl mellett az

infovonal: 40/99-00-99




