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Hagyomanyteremtd szan-
dékkal rendezziik meg az
I. Ovarosi sor-virsli versenyt.

www.ovarosikavehaz.hu

Belsdséges
esték

A rég nem izlelt ételeknek va-
rézsa van. Es ma, amikor
igyekszlink egészségesen ét-
kezni, bizony szamizzik
konyhankbdl a régi jo, tradi-
ciondlis izeket. Néha azért le-
het bldndzni!

Tegye ezt most nalunk és
kostolja meg bels6ségekbdl
készilt ételeinket! Latogassa-

nak el hozzank, hisz mar tud-
jak, mi mindig valami kulénle-
geset szeretnénk nyujtani! Ez-
Uttal oktéber 14-17-ig kulon-
féle pacallal, szalontudével,
zUzaporkolttel és vel6s ételek-
kel varjuk énoket.
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onoknek vildgunk ételeit, zenéjét, kultura-
lis sokszintiségét. Oktéberben felidézzuk a
bajor sorfesztival hangulatat.

AZ OVAROSIKAVEHAZ LAPJA

Miklos
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Oktoberi rendezvénynaptar

Bajor zenés est

Oktober 9-én 19 ¢ératol Her-
czog Endre jatszik tangéhar-
monikan. Jojjenek el, hall-
gassak meg, és ha van ked-
vik, kostoljak meg bajor éte-
leinket! A belépés ingyenes.

Edes délutanok

A hét minden napjan dél-
utan 15-17 6raig sitemény-
nyel kedveskedink itala mel-
lé. Jojjenek el hozzank és be-
szélgessék at a délutant!

Zenés 6szi esték

Minden pénteken Szabo Attila
zongorazik este 18 ératoél.
Kezdje a hétvégét nalunk!

BelsGséges esték
2010. oktéber 14-17-ig kos-
tolja meg belséséghdl ké-

szilt ételeinket. Kulonféle
pacallal, szalontuidével, ztza-
porkolttel és velds ételekkel
varjuk énoket.

Kozottiink élnek
Arcvonasok cimmel Uj el6-
adas-sorozat indul. Oktéber
20-an 18 orakor dr. Nemé-
nyi Miklés professzorral is-
merkedhetlink meg. A be-
szélgetést dr. Nagy Istvan
orszaggydlési képviseld ira-
nyitja.

. Ovarosi sor-virsli

verseny

Oktober 30-an, szombaton
15 érakor. A f6dij 2 szemé-
lyes hétvége Minchenben.
A nevezés feltételeirdl az
Ovarosi Kavéhazban érdek-
|6djon.

A programokra kérem, foglaljanak asztalt: +36-30/355-7607.
Hétf6t6l péntekig izletes mendivel varjuk 6noket!

Bekoszonto

Kedves Olvaso!
Szeretettel Gdvozldm az Ovérosi Hirmondé y,
hasabjain. Megérkezett az oktober és mi az ‘
Ovarosi Kavéhaz és Etteremben tovabbra is

meleg vendégszeretettel és érdekes programokka

varjuk énoket!

9 Novembert6] bemutatnink tehetséges

fiatalokat, akik 6nallo misorral
rendelkeznek - legyen ez irodalmi,

konnyd- vagy komolyzenei est.
Virjuk a villalkozo6 szellemi jelentkezoket! gy

Uj el6adés-sorozat indul , Kézottiink élnek” cimmel, ahol elsé
vendégunk dr. Neményi Miklés professzor. Oktéberben a bajor
konyhat hozzuk el és a sorfesztival hangulatat szeretnénk visszaad-
ni zenével és programokkal egyarant. Fellép nalunk a levéli tango-
harmonikasok csapata és Herczog Endre is igazi bulihangulatot va-
razsol. Kérem, lapozza at kinalatunkat, és ha valami megtetszett,
ne habozzon! Kukkantson be hozzank!

Elvezze kényeztets gondoskodasunkat, ételeinket, italainkat. S
ha barmi kérése, észrevétele, javaslata lenne, ossza meg vellnk!

Munkatarsaimmal egyutt szeretettel varom.

HORVATH LEVENTENE JUDIT

Bajor
Zenes
est

Oktéber 9-én 19 oératol
zenés estre invitaljuk 6no-
ket. A tangéharmonikat
Herczog Endre huzza, igazi
sérsatras hangulatot idézve.
J6jjon el, érezze j6l magat
és ha kedve van, kostolja
meg bajor ételeinket! A be-
lépés ingyenes, asztalfogla-
las ajanlott.

2010. okidber 30-an

Edes
déluta

Immar hagyo-
mannya valik, hogy
minden hénapban
valami meglepetés-
sel készilunk ven-
dégeink részére.
Oktéberben szeret-
nénk megédesiteni az életét!
Mindennap 15-17 6raig kavéja
mellé ajandék stteményt kina-
lunk. Jojienek el hozzank és be-
szélgessék at a délutant!

‘ az Ovarosi Kavéhazban!
VIOLA-HUS"



A honap itala

Soproni sor

A Soproni Magyarorszag egyik legrégeb-
bi, nagy tradicioval rendelkezé sére,
1917 &ta gyartjak a Soproni név alatt.
Kiemelkedé min&séget képvisel a vilagos
kategoriaju sorok kozott. Minéségének
elismeréseként az elmult években 11 al-
kalommal nyerte el az Eurépai Unid
Monde Selection Min&ségvizsgald Inté-
zetének aranyérmét. Tikrosen aranysar-
ga szine diszkrét komloillattal és kelle-
mes kesernyés izzel parosul.

A sorozés 10 pontja

1. S6rézz magyar, ne habozz!

2. Kors6 vagy pohar egyre megy, a lé-
nyeg az izek harmoniaja!

3. AminGségi sor mdveszi remek: ter- | yagyomanyteremté szandékkal rendezziik meg 2010. oktéber 30-4n szombaton délutan 15 érai kez-

mészetes alapanyagok és sormeste- o
i srakértelem! dettel az I. Ovarosi sor-virsli versenyt.

4. Tokéletes sort, idealis hémér- A oo
sékleten! A honap bulija
A vilagos 8 °C, a barna 10-12 °C,
a buza 12-15 °C-osan élvezhet6

s E e | |- OVATOST SOT=ViTSli VETSeNy

idd, hogy élvezhesd a sor zamatat!

6. Csak ismerés markaban bizz!

7. Sort csak frissen fogyassz!

A csapolt sort azonnal izleld, és a
bontott Gveggel se késleked;!

8. Ao sor korondja a habja!
Tomor, tartds, buborékai csak
lassan olvadnak szét.

9. Ne szégyelld a ,sérbajuszt”!

A fehér, habzé bajusz még
a holgyeknek is jol all!
10. Egészséginkre!

is latogassanak el hozzank, nézzék
meg, ki a legnagyobb étkd ember... ki
az, aki legalabb annyira birja a sort és
a virslit, mint Terence Hill és Bud
Spencer. A délutan folyaman kulénféle
vetélkeddk nyereményekkel, és érdekes
mUsorszamok szérakoztatjak a jelenlé-
véket. A versenyre csak 18 év felettiek
jelentkezését fogadjuk el! Személy-iga-
zolvanyat ne hagyja otthon!

A szabalyok nagyon egyszertiek: A ver-
senyz6k dozisokat kapnak, és miutan
egy adag elfogyott, kapjak a kovetkez6t.
Egy ddzis 4 darab, azaz két par virsli és
egy sor. A cél: minél tébb adagot el-
pusztitani 10 perc alatt.

A nevezési dij 1.000 Ft, a fédij pe-
dig muncheni hétvége 2 6 részére.
Varjuk a jelentkezéket! Akik nem ki-
vannak a versenyben részt venni, azok

A honap receptje
A honap verse

Bajor kaposztas csiilok Oktéber

Besozunk két szép, nagy, mell-

sé nem flstolt sertéscsilkot és a A fény arannyal 6nt6zi még

kukta fazékba helyezett betétre A sz6ke akac levelet,

rakjuk. Aladntink masfél dl vizet De ez a fény, megérzem én,

és a fazekat lezérva, a jelzéstol Maér oktoberi fény.

szamitva kb. 40 percig paroljuk.

70 dkg savanyu kaposztat alapo- Az alkony lila fatyla alatt

san kinyomkodunk és a hajszalvé- Tarka tehenek hada halad,

kony szalonnaszeletekkel bélelt Vigan elbéddl, hisz haza tart,

(el6z6leg beaztatott) cserép- De ez mar 6szi csapat.

edénybe rakjuk. Kozékeveriink

egy fél kg-nyi megtisztitott, véko- A kertben tarkan égé szinek,

nyan felszeletelt almat, és tetejére Viragok, dusan verzé szivek,

fektetjuk a puha csilkdket. Meg- Rajtuk az este harmata ring,

ontoézzik a kuktaban a csulok De ez mar 6szi pompa mind.

alatt képz6dott lével és a cserép-

edényt lefedve, a sutében egy Fényt, krizantémet, dalt, harmatot

6raig sutjuk. Lelkemben vigan elringatok,
(Készithetjik hagymasan is: egy Megszépdl lassan, ami rég volt,

fej aprora vagdalt hagymat a leteri- De ez mar oktoberi égbolt!

tett almas rétegbe keverlink)

Mosonmagyardvar, Hatarsor u. 2. Tel.: 96/566-088, 566-089 Fax: 96/566-086 Nyitva: hétf6-péntek 8-17, szombat: 8-12. www.hbepgep.hu
VOGEL&NOOT BUDERUS HENCO OVENTROP KLiMAtechnika

radiatorok gazkazanok csovek és idomok szelepek

A HB Ep[]letgép(?szeti kis- és nagykereskedelmi druhaz EGESZ EVBEN
KIVALO MINOSEGGEL és KEDVEZO ARAKKAL vérja régi és dj vasarloit,

alapitva: 1993
EPULETGEPESZET

Kérje arajanlatunkat, kotelezettség nélkil! A megrendelt arut ingyenesen kiszallitjuk. Viszonteladoknak, szerel6knek egyedi arkialakités.




A tradicionalis magyar konyha mellett hénaprél hénapra szeretnénk bemutatni 6noknek vilagunk éte-
leit, zenéjét, kulturalis soksziniiségét. Oktoberben felidézziik a bajor sérfesztival hangulatat.

Bajor virtus — az Ovarosi Kavéhazban
A német konyha

Altaldnossagban megallapithatjuk,
hogy a német konyha a nehéz, husos éte-
leket részesiti elényben. Ez Németorszag
relativ északi fekvésével igazolhatd, hisz a
zord tél idején a kalériapdtlasra kilonos fi-
gyelmet kell forditani. Ez kicstcsosodik a
sok burgonyakészitményben (bar a burgo-
nyat csak néhany évszazada ismerik Euro-
paban, mégis Németorszag a vilag legna-
gyobb burgonyafelhasznaléi kozé tartozik)
és ugyanigy a savanyu kaposztaban, ami a
téli id6északban a C-vitamin potlasat bizto-
sitja, hiszen nem sok gyiimalcs terem meg
az orszagban. Ugyanez lathaté a kenyérfé-
lék sokasagaban is.

A bajor konyha a kulturalis és fold-
rajzi kozelségnél fogva a cseh és az oszt-
rak konyhaval rokon. Erre példa a tész-
tafélék és a gombodcok garmadaja. llyen
tobbek kdzott a gézgombac, szilvas
gomboc, zsemlegombdc, majgombac.
Szintén jellemz&ek a kitlin6 husételek,
mint a ropog6s bajor sertéssult, a bur-
gonyagombac (nyers burgonyabol) és a
kaposztasalata. A bajor étlap f6 fogasai
kozul nem hianyozhat az 6kérmell és a
stllé sem. A bajor életmod jellemzdje a
.masodik reggeli”, amelyre fehérkol-
baszt és ,Leberkdse”-t esznek édes
mustarral és pereccel, vagy sertéskoro-
nat tormaval és nehéz fekete kenyérrel.
Szivesen isznak hozza vilagos vagy buza-
sort, amit Bajororszaghban még a munka-

helyeken is megengednek. A kavéhoz
pedig , Knieklchle”-t (fankszer( kelt
tészta) esznek.

A kévé fogyasztdsa nem csak a reggeli
részeként, hanem a délutani kavé és sute-
mény idészakaban is népszerd. Eszakon,
mindenekel6tt a keleti tartomanyokban szi-
vesen isznak teat is. Ezenkivil az orszag
egészében mint nemzeti italt isszak a sort,
mindenekel6tt a pilzeni tipusut, de szinte
minden varosnak megvan a sajat sorfajtaja.
A bor szintén nagyon kedvelt. A roviditalok
fogyasztasa az utébbi idében csokkent. Vi-

laghir(i német gydgynovénylikér az 1930-
as évek Ota gyartott és tébb mint nyolcvan
orszagba exportalt Jagermeister. Az alko-
holmentes italok kozUl a dus asvanyviz, az
almalé, valamint az ezek keverékébdl ké-
szUlt ,, almafroccs” fogyasztasa jellemzé.

Németorszag egyike azon orszagok-
nak, ahol a tejtermékeket a legsokolda-
[tbban hasznaljak fel. A sajtféleségek
sokasaga mellett kilonbdzé turdfajtak,
joghurt, ir6, kefir és aludttej-készitmé-
nyek szinesitik a palettat.

A mustar kedvelt velejaréja a kolba-
szoknak, és gyakran nagyon erés, de a tor-
ma szintén ismert fliszeralapanyag. A fok-
hagyma egyre er6s6dé népszerliségnek or-
vend. Altaldnossagban a német ételek sem
tul erések, sem tul fliszeresek, a kedvenc
zoldf(iszerek hagyomanyosan tobbek ko-
z6tt a petrezselyem, kakukkfd, babérlevél
és a metéléhagyma, a fliszerek pedig a fe-
hér bors, a boréka és a kémény. Felt(ing,
hogy Németorszagban milyen sokféle k-
l6nb6z6 kenyérfajtat taldlhatunk.

A tortak és stitemények sokasaga
mind friss almabal, szilvabol, szamoca-
bol, kortébol vagy rebarbarabdl készul.
A sajttorta is kedvelt tortaféleség. Amio-
ta az 1920-as években olasz fagylaltosok
az elsé kulfoldi fagyizot megnyitottak az
orszagban, a fagylalt is kedvelt édesség.

BURUS ADRIENN

Az Oktoberfest
torténete

Az Oktoberfest alapdtlete, barmennyire
is meglepd, nem egy uralkodotol vagy ép-
pen minisztertél szarmazik. Egy polgari szar-
mazasu katonatiszt fejébdl pattant ki az 6t-
let, hogy Ludwig bajor koronaherceg és Te-
rézia hercegnd frigyét nagy loverseny szerve-
zésével Uinnepeljék meg. A kirdlynak is na-
gyon megtetszett ez a felvetés, igy 1810.
oktdber 17-én megtartottak az elsé mulat-
sagot a Terézia Réten. Az esemény helyszi-
nérél a helyiek azota is csak ,Wiesn”-nek,
azaz Rétnek nevezik az Oktoberfestet.

Az els6 fesztival sikere utan Mun-
chen varos vezetése igéretet tett, hogy
évente megrendezik a hagyomanyterem-
t6 Unnepséget. Az igéretet tobbnyire be-
tartottak, hiszen az elmult kozel kétszaz
évben csupan 22 alkalommal maradt el
az 6szi fesztival.

Az 1810-es években még csupan né-
hany talponallébdl allt az Oktoberfest, és
még sort sem lehetett kapni. Amikor a va-
ros kozigazgatasa néhany éwvel késébb en-
gedélyezte a sorfogyasztast a Rét tertletén,
egyre tobb fabdl tékolt bodé, majd oriasi
sorsatrak vették at a talponallok helyét a
Terézia Réten. Nagy koccintasra adott okot
az Oktoberfest védészentjének, Bavaria 20
méter magas szobranak felavatasa 1850-
ben, majd 1880-ban az elektromos aram
bevezetése a Rétre.

lgy tértént tehat, hogy az eleinte né-
hany satorbdl allo rendezvény az évek
soran egy oriasi, nemzetk6zi sérés mu-
latsdgga notte ki magat, és idén mar 14
nagy, valamint 19 kis és kozepes méret(
satorban varjak a vendégeket.

Bajor korutazas

Bajororszag Németorszag legvonzobb vidéke, ahol a torténelem, a

mesék és az almok valora valnak. A természet, az ember alkotta szép-
ségek, a hegycsucsok arnyékaban megbuijoé fest6i varosok illetve kas-
télyok égbe toré tornyokkal teszik felejthetetlenné e meseszép orsza-
got, ékes keskeny utcain sétalva pedig ugy érezziik: életre kel a mult.

Ruhpolding egy elblivolé bajor kdz-
ség 6.500 lakossal, mely Salzburgtdél kb.
30 km-re fekszik. Mintegy 50 éve az
egyik legkeresettebb alpesi tduléhely,
mely szamtalan kirandulasi lehetéséggel
varja az ideladtogatokat

Wirzburg egyik legszebb latnivaldja a
hercegérsekek egykori lakhelye, a XVIII.
szazadban épult Residenz, amelyet 1982-
ben a vilagorokség részévé avattak. A ko-
zel szaz helyiségbdl allo épuletegydittest le-
hetetlen teljes egészében bejarni, de nem
is kell, hisz a varos még rengeteg latnivalot
tartogat szamunkra: a katedralist, kdzép-
kori kérhazakat és templomokat, a Majna
felett tivel® hidat, amelyrél gydnyord kila-
tas nyilik a folyo felett trénolé Marienburg-
erédre és az dvarosa.

Bamberg felé olyan a taj, mintha a fol-
det az apro falvak kézott zéld-barna foltok-
bél 6sszefércelt hatalmas takardk borita-
nak. A kora kodzépkori alapokra épult va-
rost 1993-ban felvették a vilagorokségek
listajara. Bamberg régi magja a mai Dom
tér helyén 4llt, ma is itt taldlhatok a legfon-
tosabb latnivalok, koztik a katedrdlis, a ré-
gi és Uj plspoki palota, a karmelita kolos-
tor, a gyonyori rézsakert. Bamberg varosa
nemcsak latnivaloirol és nyolcezer didkot
szamlalé egyetemérd| hires, hanem séreirdl
is, koztik a kulonleges izl Rauchbierrél
(fustos sor), amelyet kizarélag a helybéli
.Schlenkerla” sorfézdében készitenek. A
varos még nyolc sérfézdével biszkélked-
het, a batrabbak, akik Bamberget nem
csak a szemukkel vagyjak megizlelni, egy

,s0rut” keretében akar végig is késtolhat-
jak a neves nedtiket. Bayreuth a XVIIl. sza-
zadban indult virdgzasnak, amikor Frede-
rick 6rgrof és felesége, Wilhelmina a mivé-
szet és kulttra nylizsg6 kdzpontjava vara-
zsolta az addig cséndes kisvarost. Az akko-
riban épult hatalmas barokk Operahaz ké-
s6bb olyan ismert zeneszerzoket csabitott a
varosba, mint Wagner és Liszt Ferenc. Az
Operahéz nézéterén, az Uj Palota termei-
ben, a Hermitdzs hatalmas kertjében vagy
a Wagner Mlzeumban ma is megérezhe-
tlnk valamit a hajdani pezsgésbdl és pom-

pabol. Regensburgban, kézvetlentl a Du-
na partjan, a kézépkori hid tévében all a
hires Wurstkiche, amelynek silt kolba-
sza a helybéliek szerint a legjobb a vila-
gon. A régi varoshazan a belsé termek
kotik le figyelmlnket, ahol a Német-Ro-
mai Birodalom elsé parlamentjét tartot-
tak 1663 és 1806 kozott. Kilonlegesek
a varosban elszértan talalhato, XIV-XV.
szazadi toronyhazak is, melyek észak-ita-
liai mintara készultek, s melyeket vicce-
sen kozépkori , felhdkarcolokként” szok-
tak emlegetni.

www.nadashaz.eu



Oktobe'rl vendégiink: dr. Neme'ny1 Miklos

Professzor, a Nyugat-magyaror-
szagi Egyetem Mez6égazdasag-
és Elelmiszer-tudomanyi Kar Bi-
olégiai Rendszerek Mdszaki In-
tézetének igazgatdja, a NYME
tudomanyos és kalugyi rektor-
helyettese lesz oktéber 20-an
18 orakor a , Kozottlnk élnek
— Arcvonasok” cimU nyitott
el6adas-sorozatban dr. Nagy
Istvan orszaggyUilési képviseld
beszélgetd partnere. A beszél-
getés cime: , Gépészmérnoki
diplomatol az akadémikusi ki-
nevezésig”.

Dr. Neményi Miklés 1947-
ben szlletett Szombathelyen és
ott is nétt fel. KitlinGen érettsé-
gizett, majd a Budapesti MU-
szaki Egyetemen szerzett gé-
pészmérnoki diplomat. Palyafu-
tasat Kérmenden a Mez6gaz-
dasagi Gépész Uzemmérnoki
Karon kezdi tudomanyos 6sz-
tondijasként. 1979-ben hivta

9 Gépészmérnoki
diplomitol
az akadémikust
kinevezésig 99

Varga Janos professzor Moson-
magyarovarra, a Pannon Agrar-
tudomanyi Egyetemre tudoma-
nyos munkatarsnak. 2010 ma-
jus 3-an megyénkbdl egyeddili-
ként a Magyar Tudomanyos
Akadémia levelezd tagjanak va-
lasztottak.

www.ovarosikavehaz.hu

Kavehazi sarok

99 Rejtvény: Hany éve rendezték meg el6szor

a miincheni sorfesztivalt?

Soroljon fel 3 hazai s6rmirkit! ¢

Kildje a helyes megfejtést az Ovarosi Kavéhaz és Etterem cimére
2010. oktéber 20-ig. A helyes megfejtést bekuldék kozott kétsze-
mélyes vacsorat sorsolunk ki. Szeptemberi nyertestink: Vucsics
Katalin (9200 Mosonmagyaroévar, Széchenyi u. 15., II/7). Nyeremé-

nyét atveheti a kavéhazban.

Kavéhazi
torténetek

Egy részeg Ul a vendéglo-
ben. Kér tiz felest és megissza.
Ezutan kilencet kér, és azt is
megissza. Azutan nyolcat, he-
tet, majd hat felest hiz le egy-
mas utan, majd megszolal:

— Nem értem... Egyre keve-
sebbet iszom, mégis egyre ré-
szegebb vagyok!

* * *

Elégedetlen vendég az étte-
remben:

— Pincér, ez az étel ehetet-
len! Hivja ide a szakacsot!

— Folosleges, uram, 6 sem
tudja megenni...

UNA

takarék

Szavak...

AMELYEKET NEHEZ KIMON-
DANI ITTAS ALLAPOTBAN:

* Manifesztacid e Innovativ e Pre-
judikacio

SZAVAK, AMELYEKET NA-
GYON NEHEZ KIMONDANI
ITTAS ALLAPOTBAN:

e Dezoxiribonukleinsav e Indivi-
dualizmus e Cogito ergo sum e
Termékspecifikacio.

SZAVAK, AMELYEKET LEHE-
TETLEN KIMONDANI ITTAS
ALLAPOTBAN:

o Koszonom, de inkdbb nem
fektidnék most le veled. ¢ Nem
kérek tébb italt, koszonom. e
Sajnalom, de a sz6ke nagymel-
It n6k nem az én eseteim. @ Jo
estét, biztos Ur, szép esténk van,
nemde? e A, senki nem szeret-
né hallani, ahogy énekelek.

Szombaton is nyitval

Kavéhazak, a festok,
szobraszok torzshelyei

Természetesen a festéknek,
szobraszoknak is megvoltak a
maguk kedvenc térzshelyei. A
legfontosabb mUvészkavéhaz a
szézad elején a Baross és az
Abbazia, majd ez utan a Japan
volt. A mivészek atkoltozését
mulatsagos affér el6zte meg:

Mivel rendszeresen kivagdos-
tak a képmellékleteket a méreg-
draga kulfoldi mivészeti folyo-
iratokbdl, amelyeket a derék ka-
vés éppen az 6 kedvikért jara-
tott, Steuer Gyula mérgében bé-
lyegz6t csindltatott, és minden
veszélyben forgo Ujsagoldalra ra-
pecsételte: “ezt a képet az
Abbazia kavéhazbol loptam”.

A mUvészek néhany nap mul-
va fehér festékkel, 6les bettkkel
folirtak a kavéhaz éplletére (az
Otemeletes bérhaz Steuer Gyula
tulajdonaban volt), hogy “ezt a
hazat a kavéhaz draga araibdl
loptam!” — és attették székhelyu-
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ket egy sarokkal arrébb, a Japan
kavéhazba.

A Japan kavésa, Kraszner
Menyhért nagy mipartolo volt:
szivesen vette, ha az dllandd
pénzzavarral kiizd6 festék képpel
fizettek, s6t, minden tanévben
ingyenes étkezést biztositott a
KépzémUvészeti Féiskola egy-egy
szegény sorsu diakjanak.

O vezette be a ,javito kavé
és a ,javitd tej” intézményét is:
addig lehetett probalni, , kike-
verni” a kavé kivant szinét, mig
dupla adag nem kerekedett —
ugyanazeért az arért.

A marvanyasztalokon szamta-
lan rajz, vazlat, karikatdra szlle-
tett, am ezeket a pincérek vagy a
takaritok reggelre kiméletlendl le-
sikaltak. Kivételképpen megma-
radt egy asztal a New Yorkbdl, ird
vendégek portréival, amelyet a
Kereskedelmi és Vendéglatoipari
Muzeum &riz féltett kincsként.
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