Ahénap vendége:

Vadas Zsuza

Utazni tényleg mindenki szeret, de az
utazasrdl legkalandosabban mesélni,
azt hiszem csak a Vadi tud.

4. odal

A bikaviadalok

Ha Spanyolorszagrdl beszéltuink, nem ke-
rulhetjuk meg a bikaviadalt. Kultarajuk
részét képezi, noha nem tudni meddig
még, hisz mar tobb helyen betiltottak.

Ahénap étele: Steak

Hat el6szor is: mi az a steak?
Gyorsan megsutott szép darab hus,
eredetileg csak marha, manapsag
mar diszno és egyéb hus is lehet.
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Habzsi-do6zsi pillanatok

Van, amikor nem a sziilinapos kap ajandékot, hanem
az, akinek a létét kdszénheti. Az Ovarosi Kavéhaz és
Etterem dndknek szeretne most kedveskedni, ezért
majusban tobb alkalmat is megragad, hogy meglepe-
tést okozzon vendégeinek.

Bekoszonto

Kedves Olvaso!

Az egyik legszebb csaladi tinnep, a szlletésnap...
és most az Ovérosi Kavéhaz és Etterem tnnepli
az els¢ szlletésnapjat. K6szonjuk énoknek, hogy
az elmult évet sikeresnek mondhatjuk, hogy
megszerettek benniinket, hogy gyakran jarnak
hozzank, hogy szivesen vesznek részt
programjainkon. De mi tovabbra sem Gltink

6lbe tett kézzel, azon munkalkodunk, hogy

Terulj teriilj
asztalkam

Nincs annal nagyobb 6rém, mint
az, ha az éltalunk kinalt program
folyamatosan telt hazas. llyen
tobbek kézott a svédasztalos ebé-
diink vasarnaponkeént. Ortiliink a
visszatérd ismerés arcoknak, s
azon igyekszink, hogy mindig Uj
kindlattal terlljon meg asztalunk.
Majusban és juniusban is két-két
alkalommal varjuk 6noket! Ne
toltse f6zéssel az idejét, hivia meg
baratait, csaladjat, hogy korlatla-
nul valogathassanak pazar kinala-
tunkbol. Az ebéd éra 1.800 Ft/f6.
Asztalfoglalas szikséges.
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kilonleges ételeket és 16 1d6toltést
kinaljunk vendégeinknek. ¢y

Unnepeljenek hat veliink egész majusban! Rengeteg ajandékkal
varjuk énoket a hénap folyaman.

Kérem, lapozza at kinalatunkat, és ha valami megtetszett, ne
habozzon! Kukkantson be hozzank!

Elvezze kényeztet6 gondoskodasunkat, ételeinket, italainkat. S
ha barmi kérése, észrevétele, javaslata lenne, ossza meg vellnk!

Munkatarsaimmal egyutt szeretettel varom.

Majus 1-én egész nap 50%-0s
kedvezményt adunk ételeinkbdl.

Majus 21-én Coca-cola nap.
Minden étel mellé ajandék
uditéital jar.

Majus 14-én Koktél délutan.
Alkoholos és alkoholmentes
koktéljainkbél 14 6ratéd zarasig
1-et fizet, 2-t vihet.

Majus 31-én kedden este 16
oratél ismét 50%-os kedvez-
mény ételeinkbdl.

HORVATH LEVENTENE JUDIT

Majusi rendezvénynaptar Juniusi rendezvénynaptar

Habzsi-d6zsi napok — majus 1-én, 14-
én, 24-én és 31-én latogassanak el hoz-
zank, hogy kilénleges ajandékainkkal
onoknek is kedveskedhesstink.

Klezmer koncert — majus 5-én 19.30
orakor. Fellép az Ovar Klezmer Kvartett,
Hernadi Sandor vezetésével.

Kozottiink élnek — arcvonasok —

majus 18-én (szerdan) 18.00 érakor
dr. Nagy Istvan polgarmester ur ko-

vetkezé vendége Toth Jozsef Péter a
Lipoti pékség tulajdonosa lesz.

Teriilj-terilj asztalkdm — majus 15-
én és 29-én vasarnap délben az Ové-
rosi Kavéhazban. Teritett asztalokon
kinaljuk, mi szem-szajnak ingere 12-
14 6rdig. A svédasztalos ebéd ara
1.800 Ft. Asztalfoglalas sziikséges.

Tuti ati dilik — Vadas Zsuzsa a N6k
lapja Ujsagirodja két sikeres konyv szer-
z6je lesz a kavéhaz vendége majus 26-
an (csutortokon) este 18 érakor.

A programokra kérem, foglaljon asztalt: +36 30/355 7607

UNA

takarék

www.dunatakarek.hu

Mosonmagyarévar, Szent Istvan kiraly ut 119.

Szombaton is nyitval

Steak napok — 2011 junius 3-5-ig
izelitét adunk a stltek eme szines vi-
lagabdl. Késtoljak meg kinalatunkat,
s mi egy pohar borral jarulunk hozza
a vacsora hangulatahoz.

Spanyol est — junius 18-an tlzes
hangulattal varjuk 6noket. Spanyol
tancok, spanyol ételek, kivalo borok.
Asztalfoglalds szlkséges.

Terulj-terilj asztalkam — junius 19-
én és 26-an vasarnap delben az Ové-
rosi Kavéhazban. Ne toltse az idejét

fézéssel! Hivja meg csaladjat, s mi
svédasztalon ajanljuk énéknek kilon-
leges nyari kinalatunkat 12-14 6raig.
A svédasztalos ebéd ara 1.800 Ft.
Asztalfoglalds sziikséges.

Zenés esték — kellemes id6toltés a
dolgos hétkdznapokat lezarni péntek
esténként egy pohar j6 bor és kelle-
mes zene mellett a gyertyafényes te-
raszon. Tegyék ezt nalunk, hisz az
Ovérosi Kavéhazban minden pénte-
ken 18 ¢ratél barzongorista széra-
koztatja vendégeinket.

A programokra kérem, foglaljon asztalt: +36 30/355 7607

Mosonmagyarévar, Magyar utca 17-21.

infovonal: 40/99-00-99



A honap iinnepe A“Yé.k n apja

Egy n6tdl - mikozben jogositvanyat Uji-
totta meg egy nkormanyzati hivatalban
- egy adatfelvevé holgy megkérdezte,
hogy mi a jelenlegi foglalkozésa. A meg-
kérdezett eqgy ideig tétovazott. Bizonyta-
lan volt, hova is sorolja magat.

"Arra gondolok, magyarazta az
adategyeztet6, hogy van-e munkaja,
vagy csak... ?"

"Természetesen van munkam! csat-
tant fel a n6é. Anya vagyok."

"Nincs ‘anya’ kategoériank foglalko-
zasként. A 'haztartasbeli’ fedi le ezt."
mondta az adatfelvevd segitékészen.

Mar el is felejtettem ezt a torténetet,
mignem egyik nap ugyanilyen helyzet-
ben taldltam magam a varoshazan. A hi-
vatalnok nyilvanvaléan egy karrierista n6
volt. Magabiztosan, hatékonyan dolgo-
zott, olyan jol csengd cimet viselt, mint
példaul "Hivatali kikérdez6" vagy "Varo-
si adatfelvevd".

"Mi a foglalkozasa?" kérdezte. Mi
késztetett arra, hogy ezt mondjam?
Nem tudom. A szavak egyszer(en ki-
buggyantak bel6lem.

" Gyermekfejl6dési és emberi kapcsola-
tok tertletén dolgozom tarskutatoként.”

A hivatalnok abbahagyta pillanatnyi
munkajat, golydstolla megallt a levegbben.
Felnézett, mint, aki rosszul hallott. Megis-

mételtem a titulust lassan, kihangsulyozva
a leglényegesebb szavakat. Aztan csodal-
kozva lattam, hogy ezt mind leirta nagy fe-
kete betlikkel a hivatalos kérdéivre.
"Megkérdezhetem, mondta a n6 ér-
dekl6édve, egész pontosan mit csinal ezen
a terlleten?" Hlvosen, az izgalom legki-
sebb jele nélktl a hangomban, szinte ki-
vUlrél hallottam, amint igy valaszolok:

"Folyamatos kutatasi programban
veszek részt (melyik anya nem) laboraté-
riumban és terepen is. (normalisan azt
mondtam volna kint és bent). Dolgozom
a Felettesemnek (elséként az Urnak, az-
tan egész csaldadomnak), és van mar
négy kreditem is (mindegyik lany). Ter-
mészetesen a munkamhoz tartozo tevé-
kenység igényli a legtobb figyelmet az

ember-szakmakban (melyik anya tagad-
ja?) és gyakran dolgozom 14 ¢érat 1 nap
(inkabb 24-et). Ebben a munkaban joval
tobb a kihivés, mint més, "atlagos" fog-
lalkozasoknal. A jutalom inkabb a meg-
elégedettség, mint pusztan a pénz.

Erzékelheten folyamatosan nétt az
elismerés a hivatalnok hangjaban, amint
kitoltotte a nyomtatvanyt. Felallt és sze-
mélyesen kisért az ajtéig.

Mikodzben hazafelé vezettem, fényes
Uj karrierem lebegett a szemem el6tt.
Otthon 13, 7 és 3 éves labor-assziszten-
seim Udvozoltek. Az emeletrél hallottam
Uj (6 hénapos) kisérleti modelltinket
gyermekfejlesztési programunkbdl,
amint Uj hangmintait prébalgatja.

Ugy éreztem, (itést mértem a biirokra-
ciara. Hivatalos feljegyzés készilt rélam
egy, az emberek szamara elfogadhatébb
foglalkozasrol. "Egy Ujabb anya", vagy
"Anyasag" mar nem hangzik elég jél. Mi-
csoda pompas palya! Kalénoésen, ha van
egy titulus is az ajton. Netan ez teszi a
nagymamakat "halad¢" kutatasi munka-
tarssa a gyermekfejlesztési és emberi kap-
csolatok terdletén, a dédnagymamakat pe-
dig a halado kutatasi munkatarsak ellen-
Oreivé? Szerintem igen! Még azt is gondo-
lom, hogy a nagynénik kutatasi munkatars
asszisztenssé léphetnének eld!

A honap verse

Kiss Jeno:
Anyad szemében

Anyad szemében

ott a nap;

sugarai rad hullanak,

hogy n6j te szépen.

Anyad szemében

ott a hold,

beteg, ha voltal, rad hajolt
a lazas éjben.

Anyad szemében

ott a viz;

a kénny, ha utad félre visz,
jaj! baj ne érjen...

Anyad szemében

ott a tlz:

ha csliggednél, szivedbe tliz,
lobogjon, égjen!

Hat el6szor is: mi az a steak? Gyorsan megsiitott szép darab hus,
eredetileg csak marha, manapsag mar diszno, barany és egyéb hus,

esetleg hal (tonhal, capa) is lehet.

A honap étele Steak

El6készités

Ha sikertl beszerezni az ahitott "szép
darab hust", j6hetnek az elékészuletek, a
klasszikus marhasteaket ugyanis sttés elétt

napokig érdemes pacolni, elsésorban olaj-
ban, amit sokféleképpen izesithetiink, ft-
szerezhetlnk. Mindenekel6tt hartyazzuk le
a hust, toroljuk szarazra. Szérjuk be durva-
ra tort borssal, tegytik mély edénybe, és
ontstink ra annyi olajat, hogy teljesen ellep-
je. Hutoben érleljiuk lehetéleg par napig.

Siités
4-5 nap pacolas utan vegyuk ki az olaj-
bol, csepegtessiik le. A sttét melegitsik

alapitva: 1993
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elé 250 fokra. Egy serpenyébe 6ntsiink
kevés olajat, forrésitsuk fel. Tegytk bele a
hust, s6zzuk meg, majd stsstk minden ol-
dalat gyorsan pirosra. A lényeg, hogy ké-
reg suljon a hudsra, ami megakadalyozza a
husnedvek kiszivargasat. Ezutan tegylk a
hust egy tepsibe, toljuk a sitébe.

Nagysagtol és a sutés kivant mérté-
kétél fiiggben sissik 3-4 percig, igy an-
golos lesz a hus, 5-6 perc alatt viszont
teljesen atsul. Ezenkivil izlés szerint f-
szerezhetjlk a hust fokhagymaval, mus-
tarral is, de vigyazzunk, hogy ezek ne
égjenek meg az elésutéskor.

Ki hogy szereti...

Aszerint, hogy mennyire stitk meg a hust:

e |ehet véres (rare, saignant) - igy
eszik altalaban Anglidban és Franciaor-
szagban, nalunk viszont szinte soha

e kozepesen megsult (medium, a
point) - igy eszik a németek

e és ol atsttve (welldone, bien cuit) -
mifelénk ez a szokasos.

Egye mindenki Ugy, ahogy kedvét leli
benne... [zlések és pofonok kilénbdz-
nek! Es ez igy van jol...

A honap vendége

Ovar Klezmer Kvartett

Az Ovér Klezmer Kvartett 2006 6szén alakult meg. Ezt megel6zéen a zeneiskolai
kollégak mar tobbszdr bemutattak misorukat tanari hangversenyeken itthon,
Ausztridban és Szlovakidban is. 2006-ban a Bécsi Zsidé Muzeum kiallitast rendezett
Debrecenben zsidod eskivéi szokasokrol. HegedUsuk, Kovacs Zsuzsanna révén — aki
debreceni sziletésti — meghivast kaptak a megnyité Gnnepségre. A sikeres szereplés
utan Bencsik Tibor (Bicsek) felkérésére Mosonmagyarévaron is felléptek az Gjévi kon-
certen és fergeteges sikert arattak. Az altaluk jatszott klezmer zeneszamokat Javori
Ferenc hangszerelte, aki a Budapest Klezmer Band zenei vezet6je. Az Ovér Klezmer
Kvartett: Hernadi Sandor basszusgitar (vezetd), Kovacs Zsuzsanna hegedd, Alasztics
Baldzs klarinét, Farkasné Nagy Krisztina zongora.

Mosonmagyardvar, Hatarsor u. 2. Tel.: 96/566-088, 566-089 Fax: 96/566-086 Nyitva: hétf6-péntek 8-17, szombat: 8-12. www.hbepgep.hu
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A HB Ep[]letgépgiszeti kis- és nagykereskedelmi druhaz EGESZ EVBEN
KIVALO MINOSEGGEL és KEDVEZO ARAKKAL varja régi és (ij vasarloit.

Kérje arajanlatunkat, kotelezettség nélkil! A megrendelt arut ingyenesen kiszallitjuk. Viszonteladoknak, szerel6knek egyedi arkialakités.

csovek és idomok

szelepek




A tradicionalis magyar konyha mellett, hdnaprél-hénapra szeretnénk bemutatni 6néknek vilagunk
ételeit, zenéjét, kulturalis sokszinliségét. Majusban és juniusban a spanyol nép étkezési szokasaibol

szeretnénk izelit6t adni.

Spanyol konyha - az Ovarosi Kivéhazban

Egy spanyol mondas azt tartja: “ha be-
kotott szemmel izlelsz egy ételt, és nem
tudod megmondani, hogy mit eszel, ak-
kor nem volt j6 a szakacs”. A spanyol
konyhanak évszédzados hagyomanyai
vannak, annak ellenére nem konzervativ,
Otletes ujitasokra mindig kész.

Az |bériai-félsziget egy jelentds hanyada
terméketlen terdlet, a tengerparti részeken
viszont kivalé zoldségeket és gylimolcsoket
termelnek. Fontos termékiik a zold olivabo-
gyo, ami leszliretelés utan élvezhetetlentl ke-
ser(i, a napon fermentalva kapja savanykas
izét, aromajat, majd tottve és kilonféle pacle-
vekben tartésitva forgalmazzak. Felhasznaljak
koktélokhoz, hideg és meleg ételekhez.

Leveseik a gazpacho és a cocido, en-
nek a két levesfajtanak sok szaz véltoza-
ta létezik. A gazpachok hideg levesek,
elterjedésliket, népszerlségiket az ég-
hajlat magyarazza. A forré spanyol nyar-
ban hsitenek és étvagyat gerjesztenek.

Ezeket a leveseket mar akkor is fo-
gyasztottak, mikor az Ibériai félszigetet a
romaiak tartottak megszallva. A fok-
hagymat, ami egyik fontos flszere, a ré-
maiak hoztak magukkal, a tébbi hozza-
valét az 6slakok - ibérek és keltak - ter-
melték. Alapvetéen voréshagymat, zold-
paprikat, paradicsomot és uborkat ke-
vernek ossze, felontik, s6zzak, flszere-
zik, beh(tve és atsz(irve talaljak. Van
olyan véltozata is, amihez kenyeret ad-
nak és napokig erjesztik.

A cocidok a meleg levesek, gyakran a
mi bogracsgulyasunkhoz hasonlé egytal-
ételek. llyen a leves cadizi médra, amit
sonkaval készitenek, a torrero leves marha-
hussal készul, de vannak mas jellegtiek is,
pl. didleves, baszk fokhagymaleves stb.

A paella lényegében egy j6 minéségl
rizs, safrannyal fliszerezve, amihez a k-
l6nboz6 zOldségeket, halakat, rakokat,
kagylokat és hiusokat kevernek.

Fliszerként a mar emlitett fokhagyma-
bol sokat hasznalnak, de véréshagymat,
borsot, safranyt és sok fliszerpaprikat is
tesznek ételeikbe. A pimenton csipés, j6
{z- és szinhatasu spanyol paprika. F6zéshez
izesftének gyakran hasznalnak bort.

A husok kozil a birkat, a baranyt ked-
velik, ezeket gyakran egészben, nyarson

sutik, de felhasznalnak marha-, borju- és
sertéshust, a szarnyasok kézul pedig csir-
két a kedvenciik. Salatanak sokféle alap-
anyagot hasznalnak, a zéldsalatan, a pap-
rikan, a paradicsomon, uborkan kivil a
rizst, a karfiolt és a gyiimolcsoket is fel-
hasznaljak. Olajos, hagymas dresszingeket
készftenek, de a salatak készitésénél sok-
szor rogtondznek, az anizs, a rozmaring, a
kapri, a sherry alkalmazasaval teszik valto-
zatosabba a salatakat.

Befejez6 fogasként gylimolcsot, gyu-
molcssalatakat, krémeket, fagylaltokat
fogyasztanak, de vannak a “fiestakra”,
az Unnepekre hagyomanyos diés, man-
dulas stiteményeik is.

Boraik kellemes, kénny( szaraz, kissé
fanyar izhatastiak. A spanyolok hozzénk
magyarokhoz hasonléan borivd nép. A
jerez - nadlunk sherry néven ismerik - hason-
16 a tokaji borokhoz, ennek is van édes és
szaraz valtozata, és hosszu, évekig tarté ér-
lelés alatt kapja meg azt a kellemes, kissé
diora emlékezteto izét. Aperitifként is fo-
gyasztjak a szaraz valtozatat, de sokféle
husételhez és halhoz ill6 borfajta. Fézéshez
hasznalva pedig érdekes kivételes izt ad
egy-egy ételnek. A sangria a boléhoz ha-
sonlo, jellegzetes italuk, az idénynek meg-
felel6 gyimolcsokkel és fanyar vérésborral
készitik. A spanyolok viszonylag koran reg-
geliznek, de nem tul béségesen. Az ebéd
és a vacsora kilénosen nyaron a nagy me-
leg miatt kés6bbre tolodik.

Spanyol tancok

A BOLERO 6sszefogddzas nélkli csa-
logatos paros tanc. 3/4-es és 2/4-es tem(
zenéjét gitaron vagy tamburinon jatsszak.
A tancos énekkel és kasztanyettaval kiséri
lépéseit. Jellegzetes a mozgas hirtelen
megallitasa, olyan pdzzal 6sszekotve,
amelyben a karokat a fej f6lé emelik.

A SEGUIDILLA élénk, harmas ttem-
mérték{ andallziai tanc a bolero roko-
na. Négyutemenként a tanc és az ének
vdltakozik benne. Legismertebb feldol-
gozésa Bizet Carmenjében hallhato.

A FANDANGO a 18. szazad eleje
Ota ismert 3/4-es és 3/8-0s UtemU Ossze-
fogddzas nélkuli, csalogatds paros tanc
a mérsékelttél a gyorsig terjedd tempo-
val és jellemzd ritmikaval. Kiséré hang-
szerei gitar és kasztanyette, néha duda,
schalmai és csérgédob.

A FLAMENCO cigany-andaluz ihletést
népi mufaj. Alapjai, melyek mélyen a his-
pan-andaluiz kultiraban gyokereznek, az
énekben, a gitarjatékban és a tancban 6l-
tenek format. Természetes (it6hangszerek
és felkialtasok kisérik. Mivel a flamenco
tUkre és tanUsaga a spanyol évszazadanak,
viselkedésében, életfelfogasaban, 6ltozko-
désében, szerep mintaiban a teljes ember-
re hatast gyakorol. Tancmozdulatai egy sa-
jatos nyelven, mélyrdl jott 6szinteséggel
szélnak hozzank. A gitérosok és az éneke-
sek egy tancosnd koré csoportosulnak. A
dal szerelemrdl, halalrél, vétekrd| szdl,
négy verssorbdl és refrénbdl all. Az éneket
5z616-, ill. individualis paros tanc koveti. A
tancosok labukkal dobogjak, keztkkel
vagy kasztanyettel Gtik a taktust.

A bikaviadalok

A bikaviadal torténete,

jelent6sége

Ha mar Spanyolorszagrél beszéliink,
nem kertlhetjik meg 6si szokasukat, a bi-
kaviadalt. Bar az utébbi idében megosztja
a kozvéleményt, az allatvédék bészen tilta-
koznak ellene, én mégis azt mondom,
hogy kulttrajuk szerves részét képezi, no-
ha nem tudni meddig még, hisz mar tobb
helyen betiltottak. A bikaval valé kiizdelem
mar a gorogoknél megjelent, késébb a ro-
maiakndl is, ahol a legnépszertibb szérako-
zési format jelentették a gladiatorok véres
viaskodasai egyrészt egymassal, masrészt
allatokkal, példaul bikakkal. Spanyolor-
szagban a mér uralom alatt a harcosok
edzésként bikakkal kiizdottek I6hatrol. A
kozépkorban a spanyoloknal a bikaviadal
éppen olyan lovagjaték volt, mint a torna.

Spanyolorszag legnagyobb bikaviadal
aréndja, amely 23.798 néz6 befogadasara
alkalmas. A bikaviadal-id6szak kérilbeldl
aprilistdl oktdberig tart. Sok fontos tenyé-
szet létezik a “toro bravo” (a bikaviadalra
alkalmas bika) tenyésztésére. Ez a fajta bika
(mely morfolégiailag kiilénbozik a vagohid-

12 alkalmas barmely bérlethez tovabbi négy kezelést adunk ajandékba.

Minden pedikiir (1600 Ft ) vagy manikiir (1200 Ft ) utin 6 perc szolariumot adunk ajandékba.

6 alkalmas arc (24000 Ft ) vagy alakformald (28.800 Ft-tél ) ULTRATONE hérleteinkhez,
illetve 6 alkalmas masszdzs bérleteinkhez (11.800 Ft-tdl ) + 2 kezelést adunk ajandékba.

ra szant allatoktol) mar régen kihalt volna,
ha nem léteznének a bikaviadalok. A te-
nyésztékon kivil még rengetegen élnek a
“fiesta nacional”-bol: a bikaviadal arénak
személyzete, allatorvosok, a torreadorok ru-
hajat, a “traje de luces”-t készité, erre sza-
kosodott szabok, l6tenyészetek, kulonbozé
torreador felszereléseket gyartd cégek.

A bikaviadal menete

A bikaviadal a kévetkezképpen zajlik:
két lovas vezetése alatt bevonul az arénaba
az Osszes résztveve. Elészor a harom mata-
dor, mogottik harom sorban 3-3 bander-
illerojuk. Oket kévetik a lovas torreadorok, a
picadorok, félpancélozott lovon. Oket (ma-
tador, banderillero, picador) dsszefoglald né-
ven “torreadoroknak” (toreros) nevezik. Ez-
utan bevonulnak az aréna tisztitasaért
felelés “arenero”-k, aztan pedig a l6- vagy
Oszvérfogat és az azt vezet6 “mulillero” -k
(akik késébb kiviszik az elpusztult bikat).

A bikaviadal elntke a paholybol fehér
zsebkend6jével engedélyt ad a viadal meg-
kezdésére. A picador, a “puya” nevd lan-
dzsaval egyszer- vagy kétszer (ahogy a ma-

tador vagy az elndk jonak latja) megszurja a
bika tarkojat, amitél a vallizmai ellazulnak és
a bikaviadal tovabbi részében szabadabban
tudja mozgatni a fejét. Ez arra is szolgal,
hogy élénkitse a bikat és javitsa a hibait.

A picador elhagyja az arénat, a ban-
derillerok pedig 3 par, szines papirral be-
vont, horgos végu “banderillat” sztrnak
a bika tarkoéjaba-hataba.

Ezutan érkezik a matador, aki muletdja-
val (egy fa palcéra erdésitett voros szovettel),
valamint egy aluminium vagy fa “szimulalt
karddal” szall szembe a bikaval, és kilon-
b6z6 latvanyos mozdulatokkal bebizonyitja,
hogy képes uralni a vad bikat. Az utolsé

percekben a kardot valodi ivelt végui acél
cseréli, és ha minden jol alakul, egy szdras-
sal végez ellenfelével.

Ha a k6zdnség és az elnok ugy itéli
meg, hogy sikeres volt a szereplése,
megkapja tréfeaként a bika egy vagy két
fulét, kilonleges esetben a farkat is. A
batran harcolé bika kivivia a k6zénség
elismerését, ha pedig kilonlegesen ba-
tor volt, megkegyelmeznek neki és visz-
szakildik a tenyészetbe, ahol (természe-
tes) haldlaig nyugodtan él.

Egy bikaviadalon 6sszesen hat bika
szerepel, minden matador 2-2 bikéval
kiizd meg az este folyaman.

Mosonmagyarévar, F6 Gt 49. (A Mr. Bond férfidivat helyén)
Nyitva tartds: h—-p. 9-19 6rdig, szo. 9-13 ¢éréig, v. zarva.
Telefon: 06-96/217-978 Web: www.elysiumstudio.hu
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AJANDEK UTALVANY TOVABBRA IS KAPHATO,
MELYNEK ERTEKET ON HATAROZZA MEG!



A honap vendége

Vadas Zsuzsa

Utazni tényleg mindenki szeret.
Es biztosan a kalandot is sokan
szeretik, de utazasrél legkalan-
dosabban mesélni, azt hiszem
csak a Vadi tud. Vagyis Vadas
Zsuzsa, a N6k Lapja Ujsagiroja.
Kozeli, és tavoli helyekrdl, is-
mert, és teljesen ismeretlen em-
berekrdl, és persze kalandokrol.
Gasztronémiai, kulturalis, koz-
lekedési, és ezer mas kalandrol.
Amikor Vadas Zsuzsa a hatva-
nas években fiatal Ujsagiroként
csavarogni kezdett a vilagban,
még szamtalan mas dologra is
szlkség volt: meghivolevelekre,
burokratikus macerakra, undok
hivatalnokok és vamosok el6tti
meghunyaszkodasra, de minde-
nekel&tt valami nagy-nagy
szomjusagra a nagyvilag irant.

Feln6ve sokakbdl eltlint ez az
érzés: az utazasbol Uzlet lett,
pontos tervekkel, foglalokkal,
szamlakkal. Zsuzsa viszont

megmaradt bohém vildgcsavar-
goénak. Vadas Zsuzsa igazi profi
utazo-Ujsagird: mindenre kivan-
¢si, mindent tudni akar, min-
dent megkostol, és ami emlék-
targyat, olcsod cuccot csak lehet,
meg is vasarol. Afrikaban
ugyanugy feltaldlja magat, mint
Izlandon, mindenkivel szot ért,
akkor is, ha nem ismeri a nyel-
vet, ha pedig végképp nem
boldogul, elkialtja magat ma-
gyarul. Tapasztalatbdl tudja, va-
laki vélaszolni fog ra...

A N6k lapja Ujsagirdja, két
sikeres kényv szerzéje majus
26-an csitortokon este 18
orakor lesz az Ovérosi Kavé-
haz és Etterem vendége, hogy
meséljen nekink élményeirol
és konyveirdl.

Kavéhazi sarok

www.ovarosikavehaz.hu
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eddig megjelent két konyvének? oy

Kuldje a helyes megfej-
tést az Ovarosi Kavéhaz
és Etterem cimére junius
15-ig. A helyes megfej-
tést beklldék kozott
kétszemélyes vacsorat
sorsolunk ki. Aprilisi
nyertestink: Puskas Il-
diké (Mosonmagyar-
ovar, Flesch Karoly u.
1.). Nyereményét atve-
heti a kavéhazban, me-
lyet 1 honapon beldl
hasznélhat fel.

Ettermi
viccek

- Pincér, j6jjon ide! Mondja,
maga szerint ez rablohus?

- Hat persze, uram. Nézze
meg az arat az étlapon!

* * *

- F6ur, ebben a
vendéglében ugy érzem ma-
gam, mint odahaza!

- Olyan kellemes a kornyezet?

- Dehogy. Itt sem torédik
velem senki...

- Pincér! Mondja csak, volt
egyaltalan tyuk ebben az Ujhazi
tytkhuslevesben?

- lgen, uram, csak még na-
gyon fiatal.

- Mennyire fiatal?

- Még ki se kelt a tojashdl.

* * *

- Pincér hozzon egy dupla
feketét?

- Hany cukorral uram?

- Ha jo a kavé, akkor eggyel
szoktam inni.

- Igenis kérem, néggyel hozom!

Szamunkra a teraszok, elkeritett kertek mar teljesen természetesek. De ki merészelt el6szor butoraival kikol-
tozni az utcara?! Kovesse nyomon a kavéhazi kertek, vendégvaro tetéterek kialakulasat.

Kavéhazi kert

Amikor a hétul
Megtisztul az aszfalt,
Kavéhazak elé
Kirakjak az asztalt.

Mikor Gde illat
TOlti be a léget,
Kavéhazak elé
Kirakjak a széket.

Mikor a melegtl
Allat, ember bagyad,
Kavéhazak elé
Kirakjak a fakat.

Heltai Jen& dudoraszik igy
“Kavéhazi kert” cim( versében,
az 1900-as évek legelején. A
"kavéhazi kert” hagyomanya-
nak a 18. szédzad végétsl van-
nak nyomai. Népszer( tartozko-
dasi hely volt a hidf6é prome-
nadja a Kemnitzer-haz el6tt és
Budan a Varszinhaz kavéhaza
el6tti sétatér, ahol zene szolt és
kévézni, fagylaltozni is lehetett,
azonban ezek épitészetileg — és
jogilag — nem tartoztak a kavé-
hazhoz.

A 19. szézad 30-as éveiben
viszont mar toébbszor talalko-
zunk a sajtéban olyan hiradas-
okkal, amelyek Gdvozlendé Uj-
donsagként mutatjak be az ét-
termek, kavéhazak “sajat” kert-
jeit, s ezekrdl részletes ismerte-
tést is adnak.

A belsé udvarokban Iévé kertek
utan a Wurm kavésa ugyan-
azon a nydron forradalmi Ujitast
vezet be: kitelepszik a butorzat-
tal a Dorottya utcara!
“Valamint Pest varosa a’ na-
ponként szaporodo bolti ékese-
dések, koczka-kdvezetek, felira-
sok, bolti festvények altal min-
dig csinosabb alakot nyer: ugy
a' diszes kavéhazak is emelik
kényelmi intézeteinek érdekét.
E' nyaron Strauss ur a" Wurm
udvar szép kavéhazanak bérl6je
igen meglepé vendégeit, midén
kavéhaza elejébe csinos pamla-
gokat, nyugvo és parnaszéke-
ket, elejekbe pedig nagy edé-
nyekbe Ultetett Oleander cse-
metéket ‘s torpe fakat rakatott,
mi az egésznek igen tetszetds,
kellemes kuls6t szerze. — Kove-

té e’ szép példat a" magyar ki-
ralynal 1évé kavéhaz bérldje is
Bartl ur, hasonlé csinositassal

ékesitvén intézete kilsejét.”

S nehogy azt higgyuk, hogy a
20. szédzad még fel tudott talalni
valamit: ugyanezen lap Hotelek,
mulatohelyek Budapesten [!] ci-
m{ irasa 1835-ben mar vendég-
varo tetékertekrél is tudosit:

"... Pest varosa belseje se
szUkolkodik csinos vendéglé ‘s
mulato helyek nélkal. Méltan
emlitjuk itt 8" Wurm-haz s a ma-
gyar kiraly fogaddja kavéhazait,
melyeknek eleje é16 s viragzo fak-
kal és csemetékkel (edényekben)
ékesittetett. A hétvalaszté hotel
bérl6je udvara belsején a’ nyilt
vendéglé hely (Flora) félébe tveg
ablakos verandat készittetett; a
vadasz-kirt hotel bérl6je Arkadia-

Valami egyedit szeretne? Valami kiilonlegeset?
Keressen fel bennunket és almodjuk meg egyutt!

e ARCULAT TERVEZES ¢ EGYENRUHAK CEGEK RESZERE
e TREFAS POLOK LEANYBUCSURA, LEGENYBUCSURA
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ja tetejét viragokkal s edényekben
z6ldel6 facskakkal rakta meg,
mellyek kozott vendégld asztalok
allanak (melly helyet a" genidlis
otletl bérl Semiramis kertjének
keresztelt); a jatékszin épuletében
lévé vendéglé hasonlot cseleke-
dett a’ termekbe vezetd nagy
csarnokkal. Az el6tt Gabler, most
Schedius hazénak (@' vaczi
utszaban) bérl6je (Emerling ur)
ezen nagy hazat fogaddva valtoz-
tatta, s olly pompas butorokkal
készité-fel, millyeket csak a’ kul-
fold legékesebb fogadojaiban ta-
lalhatni. A kilsé homlokfalat e’
felirdsok »Vendégfogado a
Nadorhoz« és »Hétel Palatin« 's
a' két felirds kozotti czimerkép,
mely fens. nadorunkat életnagy-
sagban igen csinosan festve tln-
teti elénkbe, ékesitik. Belél az ud-
varban Uveg ablakos vendéglé
csarnokot, folotte pedig nyilt ven-
déqgl6 erkélyt pompas butorozas-
sal, viragokkal és zoldel6 fakkal
diszesitve készittetett...

A régi utcaképeken mar a
19. szazadtol lathato az is, hogy
a kavéhazi teraszt ndvényekkel
gazdagon befuttatott vagy tele-
aggatott fa-, késébb diszes kova-
csoltvas korlat keriti, az Ujtéri ki-
0szk 1869-es, Toldy Istvan tolla-
bol szarmazd leirdsaban pedig ar-
ra talalunk példat, hogy “az
egész telepvényt virdgedények
hataroljak el a kalvilagtol”.




